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Vorwort.

Kultur ist ohne Kulturpflanzen nicht denkbar. Kulturpflanzen sind allgegenwiértig , ohne
sie konnen wir nicht existieren. Sie sind uns wohl bekannt in verarbeiteter Form als Nah-
rungsmittel. Die Pflanzen selber bleiben im Hintergrund, ihre Geschichte und Geschichten
sind uns viel weniger bekannt. Mit den vorliegenden Arbeiten zum Getreide, zum Mais, zur
Kartoffel, mochte ich einen Beitrag zur Geschichte der Kulturpflanzen geben. Auf diesem
Gebiet gibt es wenig Literatur. Am bekanntesten ist das Buch von Udelgard Korber-Grohne
»Nutzpflanzen in Deutschland - von der Vorgeschichte bis heute®, das in einer zweiten Auf-
lage 1995 erschienen ist. Die vorliegende Arbeit geht detailliert ein auf die Geschichte der
Kulturpflanzen in Siid-Tirol, Nord-Tirol und in der Schweiz. Im Unterschied zum Buch
von Frau Korber-Grohne geht es auch um die Vielfalt der Sorten und die Dynamik dieser
Vielfalt.

Zur Studie

Bei dieser Studie liegt das Augenmerk nicht auf der Beriicksichtigung sdmtlicher Quellen,
sondern auf den sich ergdnzenden Inhalt der Quellen. Die Studie vermittelt Hintergrund-
informationen. Um die Vielfalt zu verstehen, braucht es gelegentlich den Blick iiber die
Grenzen - im Falle der Kartoffel- insbesondere nach Irland, England, aber auch nach den
Herkunftsgebieten der Kartoffel in Siidamerika nach Peru und Chile. Wie wurde die Kar-
toffel in der Schweiz akzeptiert, welche Entwicklungen hat sie durchgemacht? Welche Kul-
turmassnahmen hat man ergriffen, welche Sorten bevorzugt? Welche Vielfalt ist entstanden,
wie kann man diese verstehen, welche Nutzungsmoglichkeiten gibt es?

Zur Geschichte der Kartoffel in Europa ist viel publiziert worden. In dieser Arbeit geht es
in erster Linie um Quellen aus der Schweiz, die, wenn nétig, durch Quellen aus anderen
Liandern erginzt wurden. Dabei sind Ansichten nicht einfach tibernommen worden, sondern
sie sind kritisch hinterfragt und in einzelnen Féllen auch korrigiert worden.

Dank:
Ich danke der Arbeitsgruppe Kommunikation der SKEK (Schweizerische Kommission fiir
die Erhaltung der Kulturpflanzen), der Arbeitsgruppe Kartoffel der SKEK und insbesondere
Philipp Holzherr (ProSpecieRara) fiir Unterstiitzung, Hinweise und Korrekturen.

Peer Schilperoord

Alvaneu 17.04.2012



Zusammenfassung

Die Kartoffel ist die einzige von den hier behandelten Kulturpflanzen, die vegetativ vermehrt
wird. Sie kam wie der Mais aus Amerika. Der Mais wurde sofort akzeptiert. Die Kartoffel
brauchte in der Schweiz nach ihrer ersten Introduktion 1591 ein ganzes Jahrhundert bis
sie 1697 in einzelnen Gegenden akzeptiert wurde. Die spate Akzeptanz hangt mit dem Gift
Solanin zusammen, das die Pflanze produziert. Bei unsachgeméssem Anbau, bei zu frither
Ernte kann der Konsum zu Vergiftungen fiihren, die mit einem unangenehmen Kratzen im
Halse anféngt. Die Kartoffel wurde im Kanton Glarus zuerst akzeptiert. In der Innerschweiz
ist der Anbau von Getreide durch die reichlichen Niederschlidge erschwert. Der Anbau der
Kartoffel bedeutete mehr Erndhrungssicherheit. Um 1840 war das Getreide auf den Feldern
der Innerschweiz praktisch vollstindig durch die Kartoftel ersetzt.

Fast siebzig Jahre lang gab es nur einige wenige Sorten, bis man um 1770 anfing aus den
Samen Pflanzen zu ziehen. In dieser Zeit erscheint die erste wissenschaftliche Sortenprii-
fung von Samuel Engel. Die Sorten litten unter Virusbefall, die zur Krauselung der Blatter
und Ertragseinbiisse flihrte. Aus Samen gezogenen Pflanzen sind frei von Virus, allerdings
erhdlt man nicht die urspriingliche Sorte, sondern eine Vielfalt an Formen. Das genetische
Potential, das jahrzehntelang in den Kartoffelbeeren schlummerte, wird freigesetzt und
steht fiir die Auslese zur Verfiigung.

Die Vielfalt der Sorten nahm gewaltig zu. Um 1840 zédhlte Oswald Heer in dem Kanton Zii-
rich und angrenzenden Kantonen 37 verschiedene Kartoffelsorten.

Ein weiterer bedeutender Wendepunkt in der Geschichte der Kartoffel ist die Verdrangung
der urspriinglichen Vielfalt, die auf peruanische Herkiinfte zuriickgeht, durch ertragreichere
chilenischen Sorten im Laufe der ersten Hélfte des 19. Jahrhunderts.

Die Suche nach neuen Sorten erhielt mit der Ausbreitung der Kraut- Knollenfaule in den
vierziger Jahren des 18. Jahrhunderts einen starken Impuls. Die grosste Vielfalt gab es um
1900. Bis dahin baute man Kartoffeln aus Griinden der Selbstversorgung und der Erndh-
rungssicherheit an und nicht fiir den Markt. Mit der aufkommenden Spezialisierung in der
Landwirtschaft ging die Vielfalt nach und nach zuriick. Die landwirtschaftlichen Schulen und
Forschungsanstalten fiihrten Sortenpriifungen durch und empfahlen einige wenige Sorten.
Ein kleiner Teil der Landsortenvielfalt blieb am Ende des zwanzigsten Jahrhunderts erhal-
ten. Kulturgeschichtlich sehr interessant sind die Sorten Parli, Pfavi und Wiesner, die wahr-
scheinlich direkte Nachfahren der ersten in der Schweiz angebauten Kartoffeln sind. Sie
gleichen gar der dltesten bekannten Abbildung einer Kartoffelsorte von Carolus Clusius aus
dem Jahre 1589.

Das schweizerische Landsortensortiment umfasst ca. 25 Sorten. Die Vielfalt an Formen,
Farben, Reifezeiten und Verwendungsmaoglichkeiten ist trotzdem beachtlich. Weiter werden
in der nationalen Samenbank noch ca. 75 Sorten erhalten, die seit 1925 wéhrend mehrerer
Jahre auf der Sortenliste standen.

Samtliche alte Sorten waren, als sie gesammelt wurden, stark mit einer Vielzahl von Viren
befallen. Die Verseuchung mit den Viren, konnte dank der Arbeit der Forschungsanstalt in
Changins, riickgdngig gemacht werden. Es steht virusfreies Material fiir die Vermehrung zur
Verfligung.

Die in der Schweiz mitentwickelten modernen Lagerungs- und Erhaltungstechniken ermég-
lichen es, winzige Kndllchen tiber ldngere Zeitrdume hinweg zu lagern. Ein Pflanzgarten in
Maran bei Arosa garantiert eine virusfreie Vermehrung und Erhaltung der Knollen und dient
als zweite Samenbank zur Sicherung der wertvollen Knollen.



Einleitung (aus: Beitrag zur Geschichte der Kulturpflanzen - 1. Getreide - Schweiz,
Nord- und Siidtirol).

Diese Arbeit richtet sich in erster Linie an Menschen, die sich schon mit Kulturpflanzen be-
fasst haben, also an Dozenten, Studenten, Praktiker, Fachleute in Museen, Journalisten, usw.
Sie soll eine sichere Grundlage abgeben fiir eine populdr wissenschaftliche Behandlung der
Geschichte der Kulturpflanzen.

Die Geschichte der Kulturpflanzen in der Schweiz ist mit einigen Ausnahmen wenig er-
forscht. Im Allgemeinen geht man davon aus, dass Landsorten optimal an ihre Umgebung
angepasst waren. Schaut man die Entwicklung der Landsorten genauer an, dann kann man
nachweisen, dass die Dynamik im Sortenspektrum wesentlich grésser war, als allgemein
angenommen. Das Sortengefiige war stindig in Bewegung, es gibt sehr wenige Sorten, von
denen man annehmen kann, dass sie seit ihrer Einfiihrung in die Schweiz erhalten geblieben
sind. Der Binkel- oder Zwergweizen gehort zu den dltesten Kulturpflanzen der Schweiz, er
kann sogar zusammen mit dem Emmer eine Rolle gespielt haben bei der Entstehung des
Dinkels. Noch ilter ist die sechszeilige Gerste mit kurz gedrungener Ahre. In der nationalen
Samenbank sind vom Emmer, Binkelweizen und von der Gerste einige wenige Herkiinfte
erhalten.

Ein Ziel dieser Arbeit ist es die Vielfalt der Kulturpflanzen und die Dynamik, der die ange-
bauten Sorten unterworfen waren, aufzuzeigen. Wie entstand die Vielfalt, welche Faktoren
waren bestimmend? Was bedeutete die Vielfalt fiir die landwirtschaftliche Bevolkerung?
Die Dynamik ist abhdngig von verschiedenen Faktoren. Ein wichtiger Faktor ist die natiir-
liche Selektion. Bei der Untersuchung der natiirlichen Selektionsmechanismen geht es hier
um eine qualitative Bestandsaufnahme. Wo setzte die Selektion an? Wichtige Selektions-
faktoren sind: die Dauer der Vegetationszeit, Trockenheit, Krankheiten und Schadlinge. Zu
der natiirlichen Selektion gesellt sich die Auslese durch die Menschen. Diese dussert sich in
individuellen und/oder kollektiven Vorlieben fiir bestimmte Formen (Varietdten) oder kuli-
narische Eigenschaften.

Selektion setzt Samenbildung voraus und findet hauptsédchlich dort statt, wo Samenproduk-
tion moglich ist. Durch Fremdbefruchtung gibt es eine Vielfalt, hier kann die Selektion an-
setzen. Bei Arten mit Selbstbefruchtung tritt immer wieder, wenn auch nur in geringerem
Masse, Fremdbefruchtung auf. Fiir das Verstidndnis der Kulturpflanzenvielfalt ist es des-
wegen wichtig, die Grenzregionen der Samenproduktion genauer zu bestimmen. Jede Kul-
turpflanzenart hat ihre eigenen Grenzen nach oben wie nach unten. Bei Kulturpflanzen die
vegetativ vermehrt werden, wie die Kartoffel, findet man, wenn die Kartoftel tiber Jahre hin-
weg angebaut wird, ebenfalls Anderungen, die zu einer besseren Anpassung fiihren kdnnen.
Bei Kulturpflanzen, die wegen ihrer Samen angebaut werden, gibt es die stirkste natiirliche
Auslese. Bei Gemiisepflanzen, die wegen des Klimas keine Samen mehr bilden kdnnen, und
derer Samen immer neu aus tieferen Lagen oder aus anderen Regionen beschafft werden
miissen ist die Anpassung an das regionale Klima und an den lokalen Bedingungen gering.
Die Frage nach der Eignung fiir den Anbau und Nutzung ist dann getrennt von der Frage
nach der Eignung fiir die Samenproduktion. Bei den modernen Sortenpriifungen ist die Fra-
ge nach der Eignung die wichtigste geworden. Es geht nicht mehr darum Sorten vor Ort
weiter zu entwickeln.

Reizvoll war der Gedanke eine Briicke zu schlagen von der Neuzeit iiber das Mittelalter
bis in die Jungsteinzeit um zu schauen wie weit man die Geschichte der Landsorten zu-
riickverfolgen kann. Eine Briicke ist nicht zustande gekommen, einige Pfeiler liessen sich
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aber errichten. Eine Zusammenfassung der archaobotanischen Ergebnisse mit Schwerpunkt
Graubiinden und Siidtirol findet sich am Ende dieser Arbeit. Wenige Angaben gibt es fiir das
Mittelalter. Es zeigt sich, dass von Anfang an nicht nur natiirliche Faktoren bei der Selekti-
on eine grosse Rolle spielten, sondern auch kulturelle Faktoren. Die Getreidevarietdten der
ersten Jahrtausende fanden sich am Ende des 19. Jahrhunderts nur noch selten oder gar nicht
mehr im Anbau. Die grosste Vielfalt gab es nach dem Mittelalter.

Das ist auch die Zeit, dass viele neue Kulturpflanzen aus Amerika Europa erreichten, wovon
manche, wie der Mais, andere Kulturpflanzen wie die Hirse verdriangten. Die Verbreitung
der neuen Arten ist besser dokumentiert. So ldsst sich zum Beispiel zeigen, dass der Mais
auf mehreren Wegen die Schweiz erreichte, vom Norden her, vom Siiden her und von der
Region um Venedig via Tirol und Vorarlberg her.

In den letzten 15 Jahren hat die Schweiz viel getan um alte Sorten, die noch nicht in der
nationalen Samenbank enthalten waren zu sammeln und ihre Erhaltung sicher zu stellen.
Der Samenbank enthalt ca. 8000 Sorten, sowohl Landsorten als auch alte Zuchtsorten, die
fiir die Schweiz von Bedeutung sind. Sie sind Teil des kulturellen Erbes der Schweiz. Es ist
noch wenig bekannt dariiber, welcher Anteil der urspriinglichen Vielfalt tatséchlich erhalten
geblieben ist. Der historische Kontext der Sammlung ist noch wenig untersucht, die vorlie-
gende Arbeit liefert einen Beitrag dazu.

Ebenso ist noch wenig bekannt von der Geschichte der Sorten, die in der Samenbank erhalten
geblieben sind, es war das Ziel dieser Arbeit zusammen zu tragen, was in den verschiedens-
ten Quellen iiber die Landsorten des 19. und 20. Jahrhunderts zu erfahren ist. Artspezifische
Hinweise, die wichtig sind, um zu verstehen wie die Kulturpflanzenarten sich den Gegeben-
heiten angepasst haben, wie ausgelesen , wie angebaut und wie und wann geséat und geerntet
wurde, sind hier zusammengetragen, aber nicht fiir jede Region, jeden Talabschnitt. Ich habe
bei der Beschreibung die Vollstindigkeit der verschiedenen Faktoren, angestrebt. Fand ich
diese Hinweise nicht in der Literatur tiber Siidtirol und Graubiinden, dann sind diese so weit
moglich durch Angaben aus dem Vorarlberg, Nord- oder Osttirol bzw. aus dem Mittelland
und dem Jura ergénzt. Eine Fiille an Erfahrungswissen ist so zusammen gekommen.

Eine Geschichte der Nutzpflanzen der Schweiz, von den Anfiangen {iber die Verbreitung und
auch von dem Verlust ihrer Vielfalt gibt es teilweise fiir die Reben und die Obstbaumarten.
Obst und Reben werden deswegen in dieser Arbeit nicht beriicksichtigt, hier liegt bereits ei-
niges an Literatur vor. Bei den Recherchen bin ich trotzdem auf wichtige Arbeiten gestossen,
die noch nicht berticksichtigt worden sind.

Angefangen hat die Arbeit 2003, als der Verfasser zusammen mit Andrea Heistinger eine
Literaturstudie iiber alpine Kulturpflanzen in Graubiinden, Nord- und Siidtirol durchfiihren
konnte (2003-2007). Die Studie konnte danach auf weitere Teile der Schweiz ausgedehnt
werden. Die vorliegende Arbeit befasst sich mit den Getreidearten inkl. Buchweizen. Die
nichsten Arbeiten befassen sich mit dem Mais und der Kartoffel.

Die Recherchen konnten nicht ganz abgeschlossen werden, die Fiille des gesammelten Ma-
terials rechtfertigt aber ihre Veroffentlichung.

Alvaneu, Peer Schilperoord
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1. Gestalt

Die Kartoffel (Solanum tuberosum L.)
Familie: Solanaceae

Gattung: Solanum

Art: Solanum tuberosum L.

Kartoffeln sind krautige Pflanzen, die iiber 1 m hoch
werden konnen. Ihre Standfestigkeit ist gering. Der
Stingel ist vierkantig, teilweise gefliigelt. (Abb.1)
Unterirdisch bildet die Pflanze knollentragende Aus-
laufer. Sie tiberwintert mit Hilfe ihrer Knollen. Fros-
te bringen das Laub zum Absterben.

Die wechselstandig stehenden Bléatter sind unpaarig
gefiedert, kurzstielig. Sie werden 10 bis 30 cm lang
und 5 bis 15 cm breit. Die Teilblatter sind leicht bis
stark behaart, stehen sich gegeniiber oder sind wech-
selstdndig, oft von unterschiedlichster Form und
GroBe. Die groBeren, frither veranlagten Teilblétter
besitzen zum Teil eigene Blattstiele, sind zwischen 2
bis 10 cm lang und 1 bis 6 cm breit. Sie sind eifdrmig
bis langlich-eiférmig und an der Spitze zugespitzt
bis stark zugespitzt. Die kleineren Teilblatter besit-
zen eine stumpfere Spitze, sie haben einer eher herz-
formigen Basis, sind meist ei- bis kreisformig und
haben einen Durchmesser von 2 bis 15 mm. (Abb.2)
Der Blattgrund geht nahtlos in die Sténgelleisten
iiber. Die beiden Vorblitter an der Basis der achsel-
standigen Seitensprosse konnen die Gestalt von stén-
gelumfassenden Blattéhrchen annehmen und so sich
in die Gesamtgestalt des Blattes einfiigen, sie konnen
aber auch die Gestalt kleiner Fiederblatter annehmen
oder fehlen.

Der Ubergang vom Blattbereich zum Bliitenbereich
ist sprunghaft. Es gibt keine Hochblitter die zwi-
schen den Stangelblattern und den Kelchblattern
vermitteln. Die Bliiten stehen in trugdoldenférmigen
Bliitenstdnden, sie ragen gerade noch aus dem Blatt-
bereich heraus. (Abb.3) Die Bliitenstandstiele sind 5
bis 15 cm lang und behaart, die Bliitenstiele selber
sind ebenfalls behaart und 3 bis 35 mm lang.

Abb. 2. Kartoffelblatt der Sorte Acht-Wochen-Nudeli
(KA38; Lange 27 cm). Bei dieser Sorte zeigen manche
Seitenfiedern die Tendenz selber nochmals fiederteilig zu
werden.
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Abb. 1. Die Sténgel der Kartoffel ist
viereckig und in der Regel gefliigelt
(F), wie jener der Landsorte Blaue Velt-
lin. Die Fliigel sind die Fortsetzung der
Blattrinder. Die Vorblitter (V) an der
Basis der Seitensprossen (S) umfassen
mit ihren Spreiten die Hauptachse; B =
Blattstiel.



Die Kelchblatter sind an der Basis miteinander
verwachsen. Der Kelch ist 5-lappig und hat einen
Durchmesser von 1,5 bis 2 cm. Die Kronblétter
sind stark miteinander verwachsen, die Krone
ist in der Regel doppelt so lang wie der Kelch
und hat einen Durchmesser von 3,5 bis 4 cm,
es gibt aber auch kleinbliitige Formen. Die Kro-
nenblattfarbe variiert zwischen weiss, rosa, blau
und violett. Die Staubblitter entspringen dem
inneren Rand der Bliitenkrone. Die Staubbeutel
sind kompakt, massiv, sie sind eng zusammen-
geriickt, eine Rohre bildend, sie sind aber nicht
miteinander verwachsen (Abb.4), (Abb.5). Die
Narbe schiebt sich durch diese Rohre hindurch.
Die oberstandige Frucht besteht aus zwei mit-
einander verwachsenen Fruchtbléttern (Abb.6).
Die Pflanze bildet eine gelblich bis blaugriine,
zweikammerige Beere mit vielen Samen, die
Frucht sieht aus wie eine kleine Tomate.

An von der Erde bedeckten Teilen des Sprosses
entspringen Seitentriebe, die waagrecht unterir-

Abb. 3. Die Bliiten der Kartoffel stehen in
einem doldendhnlichen Bliitenstand. Im Bild
die Landsorte Blaue Veltlin (KA793), mit
verhdltnisméssig langem Stiel (griin). Die
Stingel sind violett iiberlaufen.

Abb. 4. Bliite und Bliitenknospen beim
Acht-Wochen-Niideli (KA 38). Die Kron-
blatter sind miteinander verwachsen, die
Staubblatter stehen eng zusammen, sind
aber nicht miteinander verwachsen. Die
Farbkombination lila-gelb findet sich auch
bei der bei uns heimischen Wildpflanze So-
lanum dulcamare (Bittersiiss).

Abb. 5. Bliite Acht-Wochen-Niideli (KA
38). Riickseite der Bliite mit Kelch- und
Kronenblattern. Die Kelchblatter sind an
threr Basis miteinander verwachsen, die
Kronblitter sind vollsténdig miteinander
verwachsen.
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disch weiter wachsen. Man nennt sol-
che Seitentriebe Stolone. Die Spitze ei-
nes Stolons ist hakenférmig gekriimmt,
dadurch ist die Vegetationsspitze beim
Eindringen in die Erde geschiitzt. An
den Stolonen finden sich unscheinba-
re Schuppenblitter. Moderne Sorten
haben kurze Stolonen und bilden ihre
Kartoffeln in der unmittelbaren Nihe
der Mutterpflanze.

Die Kartoffelknollen selber sind ver-
wandelte Sprossen. Bei der Kartoffel-
bildung verdickt sich die Spitze des
Seitensprosses kurz hinter dem Vegeta-
tionspunkt, das Langenwachstum lasst
nach. Die jungen Sprossknollen moder-
ner Sortensind anfanglich zur Spitze hin
konisch und zur Basis hin abgerundet.
Mit der Zeit stellt der Vegetationspunkt
des Sprosses das Wachstum an der Spit-
ze ein, das Dickenwachstum halt noch
Abb. 6. Lingsschnitt durch eine Bliite des Blauen Veltli- - eine Weile an, schlussendlich liegt die
ner (KA793). Der oberstindige Fruchtknoten ist in der Vegetationsspitze in einer leichten gru-
Mitte der Bliite sichtbar, ihm entspringt ein weisslicher benartigen Vertiefung der Knolle. Bei
Griffel mit griinlicher Narbe. Die massiven gelb-rotlich
geféarbten Staubblatter stehen auf der Innenseite der Ba-
sis der Kronblattrohre.

den urtiimlichen Sorten setzt die Ver-
dickung der Spitze friither ein und liegt
die Vegetationsspitze schon bald in ei-
ner Vertiefung. (Abb.7)]

Bei den urspriinglichen Formen kann es passieren, dass Ausldufer in einiger Entfernung der
Mutterpflanze ihre Wachstumsrichtung &dndern. Statt horizontal weiter zu wachsen, wachsen
sie hinauf und verwandeln sich zu belaubten Luftsprossen. Anstelle einer Knolle bildet sich
ein Ableger. Die Knollen entstehen bei diesen Formen an den Seitensprossen der priméren
Ausléufer. (Abb.8)

Jede Knolle besitzt kleine, schuppenartige, rasch abfallende Blattchen. In den Achseln die-
ser hinfdlligen Schuppen bilden sich die Augen (Knospen), aus denen die Knolle nach der
Ruhephase wieder austreibt. Die Knolle ist polar differenziert: Die Basis, das der Mutter-
pflanze zugewendete Ende, wird Nabelende genannt. Beim Austrieb im Friihling wéchst

bevorzugt die Endknospe aus. Sie bildet senkrecht hinauf wachsend den ersten Luftspross.
(Abb.9),(Abb.10)

Die Kartoffel als Pflanze lebt sich stark im Vegetativen aus. Die Samenbildung spielt bei den
Kultursorten eine untergeordnete Rolle, manche Sorten bilden nur noch selten oder gar nicht
mehr die kleinen, tomatendhnlichen Friichte!, manche Sorten verzichten gar auf die Bliiten-
bildung. Zur Erntezeit fallt das Laub der Kartoffeln in sich zusammen.

! Quelle dieses Abschnittes: Wkipedia.de (09.09.10), stark {iberarbeitet und ergénzt.
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Wegen ihres Starkegehalts ge-
hort die Kartoffel zu den Haupt-
nahrungsmitteln. Interessant ist
die Wirkung der Kartoffel auf
den Menschen. Man kann die
Wirkung an sich selber feststel-
len, wenn man nachspiirt, wie
der Korper sich anfiihlt, wenn
man sich so richtig an Kartof-
feln satt gegessen hat. Bald
nach der Mahlzeit breitet sich
ein Wohlgefiihl aus, man fiihlt
sich zufrieden in seinem Korper.
Nach einer Getreidemahlzeit
kommt dieses Gefiihl nicht auf,
man ist wacher, nicht so stark
mit dem Korper verbunden. Et-
was von dieser Wirkung findet
man in dem Wort Couch-potato
(Sofa-Kartoffel) zuriick, wobei
Couch-potato fiir ein Ubermass
an Essen und zu wenig Bewe-
gung steht.

Abb. 7. Knollenbildung. Die unterirdisch wachsenden Sprossen
kriimmen ihre Sprossspitze hakenférmig, dadurch bleibt der Ve-
getationspunkt geschiitzt. Bei der Knollenbildung verdickt sich
der Stangelteil hinter dem Vegetationspunkt.

Abb. 8. Bei den urtiimlichen Sorten wie
Parli, verdickt sich die Region direkt hin-
ter der Sprossspitze von Anfang an, die
kleinen Knollen sind mehr kugelig als
spindelférmig. Das weist auf eine inten-
sivere Fruchttendenz hin. Die rétlich ge-
farbten Teile sind &lter, das Hauptwachs-
tum findet im hellen Bereich statt. Bei
der oberen Knolle ist die Ansatzstelle gut
sichtbar. Die untere Knolle liegt auf der
Mutterknolle, die im Friihjahr gesteckt
worden ist.
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Abb. 9. Die Landsorte Wiesner (KA 92) bildet lange Ausléufer, die sich gelegentlich aufrichten
und ergriinen. Die Knollen entstehen an den Enden der Seitensprosse. Die Ausldufer konnen bis zu
einem Meter lang werden, die Knollenbildung findet bei den urspriinglichen Formen in einem wei-
ten Umkreis der Mutterpflanze statt. Bei modernen Formen bilden sich die Knollen nesterweise in
unmittelbarer Nidhe der Mutterknolle.

Abb. 10. Kartoffelknollen Wies-
ner (KA 92). Deutlich sicht bar
ist die Ansatzstelle (Nabel) der
Kartoffeln an den Sprossenden.
Der jiingere Teil der Knolle ist
gelblich, der dltere Teil rétlich ge-
farbt. Auffallend sind die relativ
tief liegenden Augen. .
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2. Geschichte

2.1. Entstehung

Die Kartoffel ist, wie Mais, Bohnen und Tomate, eine Kulturpflanze Amerikas. Sie ist im
stidlichen Teil der peruanischen Anden vor ca. 105000 Jahren aus Wildpflanzen kultiviert
worden. Das Anbaugebiet der Kartoffeln in Peru reicht von der Kiiste bis zu den Hochebe-
nen in drei- bis viertausend Metern Hohe. In den Hochebenen werden die Kartoffeln in den
Monaten Oktober und November gesetzt, die Haupternte erfolgt von April bis Juni. Die
frithesten Sorten werden aber bereits in Februar geerntet. Die spéten Sorten stehen 8 Monate
auf dem Feld. Ganz anders sieht es in den kiistennahen Regionen aus. Hier gibt es mehrere
Ernten pro Jahr, die Bevolkerung der Kiiste bevorzugt friih reifende Sorten.?

Nordlich von Peru in Mexiko und siidlich in der gemaéssigten Kiistenregion Chilis ha-
ben sich ebenfalls Kulturformen der Kartoffel etabliert. Chile ist das zweite Zentrum der
Sortenvielfalt.

Herkunftswechsel der schweizerischen Kartoffeln

Eine grosse Wende bei den Kartoffelsorten trat am Anfang des 19. Jahrhunderts ein, als
zunehmend die andigenen Herkiinfte durch ertragreichere chilenische Herkiinfte aus der Ge-
gend von Chilog, eine Insel im Siiden Chilis, ersetzt wurden. Alle modernen Sorten gehen auf
Chilenische Herkiinfte zuriick. Diese Tatsache ist fiir das Verstindnis der schweizerischen
Landsorten wichtig. Es ist wahrscheinlich, dass nur noch einige wenige Landsorten zur an-
digenen Gruppe gehdren und der grosste Teil von den Chilenischen Kartoffeln abstammit.
Ames und Spooner (2008) konnten an Hand von Herbarbelegen und mittels DNA Analysen
von Chloroplasten nachweisen, dass spitestens ab 1811 eine Verdringung der peruanischen
Herkiinfte durch die ertragreicheren chilenischen Herkiinfte stattfand. Gemaiss dieser Studie
gehorte eine Landsorte, die 1849 in Celerina (bei St. Moritz) gesammelt war zur andigenen
Gruppe und eine andere, die 1846 in Aarau gesammelt war zur Chilenischen.® Allerdings
muss man bedenken, dass die andigenen Herkiinfte nicht nur im Hochland von Peru an-
gebaut wurden, sondern auch an der Kiiste und weiter nordwirts in Kolumbien. Andigen
bedeutet nicht automatisch, dass die importierten Kartoffeln direkt aus dem Hochland Perus
stammen. Eine friihe ausfiihrliche Beschreibung einer Kartoffel, die gemédss Glendinning
(1983) aus Kolumbien stammte, findet sich bei Gerard (1597).

Die verbreitete Ansicht, dass sdmtliche Herkiinfte der Andengruppe zu den Kurztagpflanzen
gehoren, also Pflanzen die in Europa erst in Oktober — November Knollen bilden, stimmt

David M. Spooner Ames Mercedes and Spooner David M (2008): DNA from herbarium specimens
settles a controversy about origins of the European potato. In: American Journal of Botany, Jg. 92,
H. 2, S. 252-257.
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meiner Meinung nach nicht.* Seit dem Beginn des Kartoffelanbaus in Europa konnte es
frithe, mittelfriihe und spéte Sorten gegeben haben. Auch in den Anden gibt es friihe, mit-
telfrithe und spdte Sorten und es ist nicht einzusehen, wieso nur die spédten nach Europa
kamen.s Die These, dass die Kartoffelsorten zunédchst an dem (Mittel-)europdischen Langtag
angepasst wurden, ist soweit mir bekannt, nicht bewiesen. Auf Grund von den historischen
Quellen, siche weiter unten, gehe ich davon aus, dass von Anfang an frithe und spéte Sorten
im Anbau standen.

2.2. Verbreitung der Kartoffeln in der
Schweiz

Man kann vier Phasen in der Sortengeschich-

te der Kartoffel unterscheiden. 1. Das 17.

Jahrhundert. Man kannte zwar die Kartoffel,

sie wurde allerdings noch nicht als Nahrungs-

pflanze akzeptiert. 2. Das 18. Jahrhundert. Im

Laufe dieses Jahrhunderts wird die Kartoffel

in der ganzen Schweiz als Kulturpflanze ak-

zeptiert und geschétzt. Es stehen nur wenige

Sorten im Anbau. Am Ende des Jahrhunderts

nimmt die Vielfalt sprunghaft zu, weil ab

1772 nicht mehr nur die Knollen fiir die Ver-

mehrung verwendet werden, sondern auch

die Samen. 3. Das 19. Jahrhundert. Die chi-

lenischen Herkiinfte 16sen die peruanischen

Herkiinfte ab. Die verheerenden Kraut- und

Knollenfdulnis Epidemien in den vierziger

Jahren des 19. Jahrhunderts, regen die For-

schungstéatigkeit in ganz Europa und die Su-

che nach resistenten Sorten an. Die Sorten- : :

frage ist ein wichtiges Thema an den gerade ADD. 11, Eine der ersten Ab?”.dungen der Kar-
.. ; . toffel stammt von dem franzosischen Botaniker

gegriindeten landwirtschaftlichen Schulen. 4. o015 clusius aus dem Jahr 1589. Die Abbil-

Das 20. Jahrhundert. Moderne ausldndische dung zeigt Bliitenknospen, Bliiten und im viel

‘ ese Auffassung Rousselle (19 N 4 gt lRIChen JArDiogL PHgIg
Massard (2009) beruft sich wiederum auf Rous 3fg. é:hsc%]f'éﬂ?t mﬁpird(%&lﬁ%%‘%le}iohg?éﬂ
le et al. berufend: ,,Die iltesten Herbarium Exemptare™ 881%5%%‘,”&% Sl %/r\gt%ﬂ/ Fﬁlfﬁt?Pol}%ﬁl Wih-
gefiihrten Kartoffeln aus der Andengegend sta ?11?1%9 sﬂ%%%g%%ﬁa%g&g#%varen, die ihre
Knollen erst spiat im Jahr (Oktober-November), wenn schon Frostgefahr bestand, ausbilde-
ten. Dies erkldrt, dass die ersten Anbaugebiete in siidlicheren Gefilden (Spanien, Italien) la-
gen. Erst viel spdter wurden aus Chile Kartoffelsorten importiert, die zu den Langtagpflan-
zen zdhlten, und besser an die allgemeinen europdischen Klimabedingungen angepasst waren.*

Auch Korber-Grohne (1995, S. 144) vertritt in ihrem bekannten Buch « Nutzpflanzen in
Deutschland » die These, dass die angebauten Kartoffel urspriinglich Kurztagpflanzen waren und
erst durch Ausleseziichtung an dem Européischen Langtag angepasst wurden. Sie beruft sich auf die
Arbeit von Briicher (1975). Briicher, H. (1975): Domestikation und Migration von Solanum tubero-
sum L. Die Kulturpflanze, Band 23, 11-74.
5 ving (199 00) spricht von a g k
Photoperiode innerhalb der andigenen Gruppe. Er gibt ein konkretes Beispiel. Wie verbreitet eine Unabhén-
gigkeit von der Photoperiode innerhalb der andigenen Populationen ist, ist mir nicht bekannt.

D nticiien NLC N1eacn 1M der genc NcN KC4d 0N d 1€
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Zuchtsorten 16sen die in- und auslan-
dische alte Sorten und Landsorten ab.
Zuchtfirmen iibernehmen die Arbeit von
Privatziichtern. Die Sortenvielfalt redu-
ziert sich stark.

2.2.1. 16. - 18. Jahrhundert — Rosti-
graben - Solanin

Heute ist die Kartoffel als Nahrungs-
pflanze allgemein akzeptiert. Das war
nicht immer so. Die erste bekannte Ab-
bildung der Kartoffel stammt von dem
franzésischen Botaniker Carolus Clusius
aus dem Jahr 1589%. (Abb.11) Das Bild
zeigt einen rosa blithenden Spross mit
zwei gefurchten rosaschaligen Knollen.
Dieses Bild hat sehr viele Ahnlichkeiten

Abb. 12. Eine Abbildung des Basler Botanikers Bau-
hin, der der Kartoffel ihren wissenschaftlichen Namen
ab, vermittelt weitere Details. Die Abbildung entstand . . 1 .
z%591. Wir sehen hier rechts oben an der K%\olle, das mit den urtumhch?n SO“en, der Parli-
Sprossen eines Auges. An der Pflanze links ist unter Gruppe_ aus Graubundefl. Die Knollel_l-
der Hauptachse die Mutterknolle zu erkennen, aus der form, die Gestalt der Blatter als auch die
die ganze Pflanze hervorgegangen ist. Die Gestalt der Grundfarbe der Bliiten stimmen iiberein
Pflanze hat sehr viel Ahnlichkeiten mit Landsorten wie (Siche Abbildungen 10; 15; 16 und 20).
Parli (KA 38) und Blauer Veltliner (KA 793). Wenig spater im Jahr 1591 verfasste der
Basler Botaniker Caspar Bauhin eine
weitere Abbildung. Bauhin (1596) beschreibt eine dunkelviolett blithende, spét reifende Sor-
te mit rotschaligen, weissfleischigen Knollen’. 1597 erscheint in London eine Beschreibung
des Apothekers Gerard. Gerard hatte eine andere Form vor sich, eine mittelfriih reifende
Sorte mit gelber Schale und weissem Fleisch.® Die Farbe von Gerards Bliite war schwer zu
beschreiben, es war ein helles Purpur, mit einem leichten Anflug von Gelb, wie wenn Purpur
und Gelb vermischt waren (Siehe Abb. 4 und 5). Die Knollen waren unterschiedlich, man-
che rund, manche eiférmig, manche linger, andere kiirzer. (Gerard 1597, S. 781). Gerard
beschreibt verschiedene Zubereitungsarten der Kartoffel, was belegt, dass die Kartoffel als
Nahrungspflanze bereits akzeptiert war.® (Abb.12)
Erstaunlicherweise brauchte es seit dem Anbau von Bauhin in Basel ein ganzes Jahrhundert
bis die Kartoffel in der Schweiz als Nahrungspflanze akzeptiert wurde.

worden ist, stimmt nicht. 1588 erhielt Clusis Kartoffeln aus Wien, wie auf dem Aquarell geschrieben
steht. 1589 ist das Aquarell entstanden.
Y Bauhin (1596, S. 301)

8 Zitiert nach Wiedenroth, R (1957\

and sop them in wine: and others to give them the greater grace in eating, do boile them with prunes,
and so eate them. And likewise others dresse them (being first rosted) with oile, vinegar and salt,
every man according to his owne taste and liking: notwithstanding howsoever they be dressed, they
comfort, nourish, and strengthen the bodie, procure bodily lust, and that with greedinesse.” (Gerard,
Historie of plants, 1597, S. 781).
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Der Botaniker und Paldontologe Oswald Heer (1809-1883) beschreibt wie die Kartoffel
1697 nach Glarus gekommen ist (Heer und Blumer-Heer, 1846, S. 373):
., Es ist bemerkenswerth, dass einem Glarner die Ehre zukommt, die Erddpfel in die Schweiz
eingefiihrt zu haben. Zwar hatte der Botaniker Kasp. Bauhin in Basel schon im J. 1590 die
Kultur dieser Pflanze anempfohlen; allein sie gerieth wieder gdnzlich in Vergessenheit, bis
Jakob Strub von Schwanden, einer jener Kaufleute, welche alljihrlich Handelsfahrten nach
Holland und Irland unternahmen, diese grésste Gabe der neuen Welt um das Jahr 1697 von
Irland mit nach Hause brachte. Da die bei uns unter dem Namen der Altréthen oder althie-
sigen bekannten Erddpfel unstreitig die dltesten sind, sind sie wohl noch die Abkémmlinge
Jjener von Strub aus Irland gebrachten Knollen, und da auch in den benachbarten Kantonen
sie unter demselben Namen, seit den ersten Zeiten der Kartoffelkultur (im Kanton Ziirich seit
1740) angebaut werden, wird es nicht unwahrscheinlich, dass mit dieser Sorte der Erddpfel-
bau von Kanton Glarus aus sich iiber die umliegenden Gegenden verbreitet habe. Obwohl nun
die Kartoffeln schon zu Ende des 17. Jahrhunderts in unser Land kamen, dauerte es doch noch
eine sehr lange Zeit, bis ihre Kultur allgemein wurde. Bis zum Jahre 1770 war es nur eine Gar-
tenpflanze, deren Ausbreitung viele Vorurtheile und vom Jahre 1750 an den reichen Verdienst
an Baumwollengespinnst und durch Fruchtbarkeit herbeigefiihrte wohlfeile Zeit verhinderten.
Als dann aber der Verdienst wieder abnahm, mit dem Jahre 1770 ein rauer und unfruchtbarer
Jahrgang kam und in Folge dessen, namentlich im Friihling 1771, die Theurung und Hunger
bei uns, wie in der ganzen Schweiz, auf einen sehr hohen Grad gestiegen war, da machte die
Kartoffelkultur auch bei uns grosse Fortschritte und wurde immer mehr zur Feldfrucht. Sie
verdringte die Getreidearten von unsern Aeckern und ebenso grossentheils die Gespinnst-
pflanzen (Hanf und Flachs), welche friiher stark angebaut worden waren. [...]
Im Jahre 1702 sollte die Kartoffel bereits im Berner Oberland angebaut sein10 und aus
dem Jahre 1716 gibt es einen Beleg fiir den Anbau im Entlebuchll. M. Mniszek (1764)
schreibt in seiner «Abhandlung von den Erdépfeln, dass einer von den Vorfahren von Herrn
M. Tschiffeli die Kartoffel in die Schweiz eingefiihrt hat12. Um 1730 hat die Bevolkerung
von Brienz und Umgebung die Kartoffel als wichtiges Nahrungsmittel akzeptiert. Samuel
Engell3 (1772, S.7):
«Es ist sich zu wundern, dass da in Sachsen und einigen andern deutschen Provinzen, diese
frucht erst seit 30 jahren gebaut worden, schon vor mehr als 40 selbige in der Schweiz, selbst
in den berglindern, ganz wohl bekannt ware; wie ich dann selbst 1730 zu Brienz gesehen, dass
man deren so viel gepflanzet, dass man im friihling immer noch den benachbarten Unterwald-
nern hat iiberlassen konnen, ja dass sie solche schon, durch erfahrung belehrt, in scheiblein
zerschnitten, gedorrt, auf der miihle gemahlen, und das mehl sowohl zu brodt als zu brey
gebraucht.»
Bei der Akzeptanz der Kartoffel als Nahrungspflanze gab es erhebliche regionale Unter-
schiede. Die Kartoffeln sind in den Kantonen Bern und Aargau wesentlich frither akzeptiert
worden als in Tirol oder auch Graubiinden. Zwar sind bereits 1717 in Marschlins in Grau-
biinden Kartoffeln angebaut®, allerdings konnte die Frucht sich damals nicht durchsetzen.
Was ist der Grund fiir die unterschiedliche Akzeptanz der Kartoffel. Die Bevilkerung in den
regenreicheren Gegenden mit erschwertem Getreidebau akzeptierte die Kartoffel schnell.
Aus Griinden der Erndhrungssicherheit wurde die Kartoffel hier relativ schnell als Haupt-
nahrungsmittel akzeptiert. (Pfister 1985, S. 107 ff.)

10 Eg“ ”]d Kolle[]993 S 49
u Roger Peter, 2008

" o o : : :
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14 Carl Ulysses von Salis Marschlins, 1811, S, 95
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Erndhrungssicherheit bedeutete der Kartoffelanbau auch fiir die Tagelohner und Kleinst-
bauern, der Getreidegegenden. Diese hatten zuwenig Land um sich selbst mit Getreide zu
versorgen. Der Anbau von Kartoffeln erhohte ihren Selbstversorgungsgrad.

Fiir die grossen Getreidebauern war die Kartoffel nicht interessant. Getreide ldsst sich be-
quem lagern, transportieren und verkaufen. Dazu kommt, dass die wichtigsten Getreide-
gegenden fiir den Kartoffelanbau eher zu trocken sind. Die Beregnungs-, Lagerungs- und
Transportsysteme des 20. Jahrhunderts erlaubten es den Kartoffelanbau auch in Getreide-
baugegenden auszudehnen.

Die Grenzlinie zwischen den Regionen, die die Kartoffel friih akzeptierten und den Regio-
nen die l&nger brauchten féllt in etwa mit dem sogenannten Rostigraben zusammen. Es gab
diese kulturhistorische Grenzlinie natiirlich schon lange vor der Ankunft der Kartoffel.

Es brauchte trotzdem fast 100 Jahre, bis die Kartoffel in diesen Gegenden als Nahrungsmittel
akzeptiert wurde. Ein Grund fiir die zogerliche Akzeptanz waren sicherlich auch schlechte
Erfahrungen mit unreifen Kartoffeln mit hohem Solaningehalt. Die Solaninvergiftung kam
friiher hiiufig vor, vor allem in Form eines «schweren Magens» und Ubelkeit, auch Todesfzl-
le wurden beschrieben. Sie ist heute durch die geringen Konzentrationen in den modernen
Sorten praktisch verschwunden. Erste Vergiftungserscheinungen des Alkaloids wie Brennen
und Kratzen im Hals, Durchfall und Ubelkeit treten beim Menschen nach der Aufnahme
von 25 mg auf. Bei fortgesetzter Solaninaufnahme treten Benommenheit, Angstzusténde,
SchweiBausbriiche, Atemnot, Bewusstlosigkeit und Krdmpfe auf. Eine Dosis von 400 mg
Solanin kann tddlich sein. Das Brennen im Halse wurde im 18. Jahrhundert als Zeichen der
Minderwertigkeit der Kartoffeln verstanden. So berichtete ein unbekannt gebliebener Autor
tiber seine Erfahrungen mit dem Kartoftfelanbau in Wiirttemberg (n. n. 1770, S. 123):
,»Gilite der Erddpfel hingt ab von dem erdsaft und allen denjenigen umstdnden, welche die
reifung vollkommen machen, so dass das mehlichte wesen seine gehérige beschaffenheit er-
langt. Um der ersten ursache willen schmecken Erddpfel aus einem ausgetrockneten weyher
(see, teich) in den ersten jahren nach der austrockung gemeiniglich herbe; und um der andern
ursache willen waren die Erddpfel des jahrs 1763. in unsern gegenden meistens iibel zu essen,
weil man im halse ein brennen davon empfinde. Je reiner der erdsaft ist, je besser und reiner
die luft der gegend, je besser sonne und luft in den boden eindringen und zu den Erddpfelsto-
cken kommen konnen, je dienlicher hiezu lage, bauart, und witterung ist, von je besserer art
die eingelegten Erddpfel waren, desto besser werden die eingeerndtete seyn. *

Solanin zerfillt bei der Zubereitung nicht, sondern geht teilweise in das Kochwasser iiber,
da es bei hohen Temperaturen wasserldslich ist. Aus der Oberfliche geht durch Kochen rund
ein Drittel, durch Braten rund die Hélfte des Solanins verloren. Bei Bratkartoffeln geht das
Solanin in das Bratfett iiber. Der Solaningehalt kann durch Abschneiden von griinen Stellen
und Keimen weiter verringert werden. Da die griine Farbe von Chlorophyll stammt und des-
sen Zunahme nicht direkt mit der Biosynthese des Solanins zusammenhangt, kdnnen auch
unverfarbte Kartoffeln eine erhohte Solanin Konzentration aufweisen.®

Die Iren waren die ersten, die die Kartoffeln als Hauptnahrungspflanze akzeptierten. Rous-
selle (1996, S. 36) gibt dafiir verschiedene Griinde an, einerseits das Klima, andererseits die
sozialen Verhéltnisse. Das milde Klima begiinstigte den Kartoffelbau. Irland war um 1600
eine Kolonie von England, zwischen 1541 und 1603 herrschte Biirgerkrieg. Die Getreide-

. : - httn o .
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felder wurden abgebrannt, Getreidevorrite gepliindert. Kartoffeln holt man bei Bedarf aus
dem Boden heraus, sie lassen sich nicht gut in Beschlag nehmen. Unter diesen Umsténden
sicherte der Kartoffelbau das Uberleben. Der Anbau ist in Irland ab 1606 schriftlich belegt.
Hundert Jahre spiter, im 18. Jahrhundert war Irland das europdische Zentrum des Kartoffel-
baus. Rye, ein Irischer Schriftsteller berichtete:
., Es gibt fiinf uns bekannte Kartoffelsorten: die flache, weisse, nierenformige Kartoffel, die
runde weisse; die gelbe; die runde rote und die schwarze Kartoffel. Die weisse Kartoffel steckt
man im Januar um Ende Juni die ersten, frithen Kartoffen zu ernten. Die gelbe Kartoffel ist
wertvoll fiir den anschliessenden Bedarf im Sommer. Die rote runde ist eine gute Kartoffel
mit grossem Ertrag. Aber es ist die schwarze Kartoffel (das Fruchtfleisch ist nicht schwarz,
sondern die Haut ist sehr dunkel), die am meisten geschdtzt wird von denen die sie kennen,
das Fruchtfleisch gibt eine krdftigende Nahrung fiir die Arbeiter, sie halten bis die neuen
Kartoffeln wieder kommen. ... Seit die Leute in diesem Land von der besonderen Giite dieser
Kartoffel wissen, werden sie kaum eine andere kultivieren. Sie werden so gross, dass manche
von ihnen 10 cm im Durchmesser erreichen.
Die Vielfalt war um 1700 in der Schweiz geringer als in Irland, aber es sind fiir die Schweiz
ebenfalls frithe und spite Sorten beschrieben, diese waren weiss- bzw. rotschalig. Eine vio-
lettschalige, weissfleischige, spite Sorte ist nicht beschrieben?’. Ahnlich nahrhaft und haltbar
wie die spaten dunklen Irischen Kartoffeln, konnten die spate starkereichen Landsorten wie

Blaue Veltliner, Tennaer und Wiesner sein.

2.2.2. Vielfalt der Landsorten, besondere Eigenschaften.

Es gibt mehrere Moglichkeiten die Vielfalt einzuteilen. Wie ist die Schalenfarbe, die Fleisch-
farbe, die Bliitenfarbe, ist die Pflanze friih oder spétreif, ist es eine Brat- oder Kochkartoffel
oder eignet sie sich fiir Kartoffelstock? Welche Resistenzen liegen vor? Wie gehen die Pflan-
zen mit Nachtfrost um?

Viele Eigenschaften unserer erhalten gebliebenen Landsorten findet man in der Literatur
zwischen 1760 und 1850 beschrieben. In den nachfolgenden Passagen werden einige dieser
Eigenschaften, wie Schalenfarbe, Augentiefe, Bliitenfarbe und Reifezeit an Hand von Zita-
ten belegt.
Die kiirzere Keimruhe der friihen Sorten findet sich in einer Abhandlung {iber den Kartoffel-
anbau von Georg Michael Mniszek. Mniszek (1764) unterscheidet bei den Kartoffelsorten,
wie die meisten seiner Zeitgenossen, zwischen frithen und spéten Sorten (S. 19):
,,Ich habe bisher von dieser pflanze geredet, als wenn sie nur von einerley art wdre: Indes-
sen giebt es friihe und spdite; die friihen haben eine weisse oder gelbe haut, sind runder und
schmackhafter; sie tragen aber weniger ab. Die spdten sind korz und sind gemeiner, tragen
auch mehr ab. Sie werden alle auf gleiche weise gepflanzt, eingebracht und aufbehalten, au-
sser dass die frithen eher gestekt und eingebracht werden kénnen. “'$

" iy _ : iy 1 ,

Glendinning geht davon aus, dass die erwdhnte frithe Kartoffel mit der weissen nierenférmigen Typ
identisch ist.

o len schueizeriscl I i : i die bl lice Bri

die Vlolettschahg und welssﬂelschlg ist. Wie lange es diese Sorte schon glbt ist nicht bekannt.

obachtungen durch die oekonomische Gesellschaft zu Bern gesammelt, Jg. 5, H. 2 S. 4 23 Kursive
Hervorhebung PS.
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Die erste ausfiihrliche Abhandlung der europédischen Kartoffelsorten findet sich bei Samuel
Engel.® Der Anlass fiir die Studie war der Hungersnot von 1770-1771. Engel liess sich aus
verschiedenen Landern Europas Kartoffeln schicken. Schlussendlich standen ca. 60 Her-
kiinfte und Sorten bei ihm in Anbau. Seine Arbeit hat dazu beigetragen, dass die Vielfalt in
den schweizerischen Girten zunahm. Einige Passagen aus der Arbeit von Engel (1772, S.
8-18):

«Hier muss ich mich in etwas aufhalten; dann obschon in unserm lande nur drey davon be-

kanntsind: eine lange weisse, denne eine lange und eine rothe runde?, so

muss ich doch noch von andern reden.

Da mir der unvergleichliche nutzen dieser frucht, sonderlich in zeiten des getreidmangels und
theurung, stark einleuchtete, so suchte ich meinen mitlandleuthen so niitzlich zu werden, als
immer mein vermégen sich erstrecken wiirde. Ich hatte von verschiedenen arten gelesen, die
sehr geriihmt wurden, veranstalte demnach, dass man mir wohl aus zwolf Orten Deutsch-
lands, aus Frankreich, aus Holland, aus England, selbst aus Irland, davon zusandte, in hof-
nung darunter welche und unbekannte, niitzliche gattungen zu finden; meine hofnung hat auch
nicht fehlgeschlagen, dann obwohl von vielen orten gleiche erhalten, andere aber wenig merk-
wiirdiges an sich hatten, so fande ich unter wohl 60, als verschiedene sorten mir zugesandten,
dennoch deren, die wohl verdienen mit sorgfalt fortgepflanzt zu werden.

Wenn man glauben wollte, es seyen nur dnderungen von gleichen sorten oder gattungen, so
wiirde man sich grostentheils irren, denn sehr viele sind selbst in kraut und stengel, deren
form und farbe, sonderlich aber in der bliithe (blust) unterschieden; es finden sich nem-
lichschneeweisse, schlechtweisse, aschgraue, flachsblustfarbe, bleich
purpurfarbe, rosenfarbe, und schone blaue, welches nothwendig ungleiche sor-
ten anzeigen muss, zumal auch eine, obwohl nicht so vielfiltige ungleichheit in der friichten
sich zeiget, ausser den weissen, die doch ungleich, und den sowohl bleich als dunkel-
rothen, findensichgraue, gelblichte, violfarbe (violinbraun) mit schwdrz-
lichter haut, inner marbriert (marmeriert), die einten ganz glatt und
die augen klein, oft kaum sichtbar, andere die augen tief, theils mit
einer erhohung gleich einer schuppe, andere sehr hékericht, andere an
einem orte lang, am anderen rund, und dergleichen mehr.

Ich war sonderlich darauf bedacht, um so friihzeitige als moglich zu haben, in iiberlegung,
dass gewohnlich die zeit zwischen ende des winters bis nach der erndte diejenige sey, da die
lebensmittel am seltensten, das getreide ist bey vielen meist aufgezehrt, und selbst nach der
erndte sind die feldarbeiten so stark und hdufig, dass man nicht einmal die nothige zeit zu
dreschen hat; wenn also durch friihe Erddpfel geholfen werden konnte, solches zu einer unge-
meinen erleichterung dienen wirde.

" LS L (17724 . | Nachricht iiber den Erdinfel-B terlicl

denen in den Jahren 1771 und 1772, deshalb angestellten Versuchen und Erfahrungen: zum Besten
des Landmanns herausgegeben. In: Abhandlungen und Beobachtungen durch die oekonomische
Gesellschaft zu Bern gesammelt, Jg. 13, H. 1, S. 2-94.

melt, Jg. 13, H. 2, S. 82-129.
2 e

rund, ertragreich und rot. Mniszek bezeichnet die kurze, spite als ertragreicher.
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Alle weissen, auch die unsrigen, sind friihzeitig, oder doch friih essbar.
Ich mache diesen unterscheid, weil viele davon frithe, im heumonat, oft schon vorher, friichte
ansetzen, und von da an speise verschaffen, die Engldnder sind so sehr darauf begierig (er-
picht), dass, sobald sie deren finden von nur einer nuss gross, sie alsobald davon speisen; Nun
habe wohl von 20 sorten letzten august 1772 durch gesammelt, darunter selbst rothe, und an-
dere, etliche von vollkommener grisse, meistens kleiner, und die, die es gefroren, immer noch
neue friichte angesetzt, die iiberigen aber grosser worden.

Wahr ist, dass wenn man diese so jung zur speise gebraucht, die meisten durch den geschmak
(kust) verrathen, dass sie noch nicht zeitig, andere aber ziemlich gut, noch andere erst im au-
gust und gar im herbstmonat friichte ansetzen, daher letzten sommer 1772 wiederfahren, das
welsche bauren, die gehort, dass verschiedene herren schon nach Jakobstag?' deren zur speise
ausgegraben, ein gleiches haben thun wollen, als sie aber an den ihrigen nichts gefunden, ha-
ben sie ldcherlich geschlossen, sie werden gar nichts bringen und haben sie ausgezogen. “%

Die Beschreibung von Sorten mit kleinen, kaum sichtbaren Augen, zeigt, dass es unter den
Landsorten bereits Typen gab, die spiter dann bevorzugt angebaut wurden. Anders gesagt,
es gab unter den Landsorten schon moderne Typen.

Die Verdffentlichungen der oekonomischen Gesellschaft in Bern wurden auch in Graubiin-
den zur Kenntnis genommen. Hier ein Kommentar von Georg Johann Amstein, zum Englers
Aufsatz, veroffentlicht in ,,der Sammler* von 1779, Heft 1, S. 98 ff. Diese Zeitschrift konnte
man die erste landwirtschaftliche Zeitung Graubiindens nennen. Amstein:

,, Dreizehntes Stiick. Fortsetzung tiber die Erddpfel, ihven Nutzen, Ursprung, Schicksale, nebst
der Beschreibung einiger vorziiglichen Arten.

[...] Einige machen unter unsern Erddpfeln selber den Unterschied, dass sie die rundern
eigentlich Erddpfel, und die linglichten Erdbirnen?® heissen wollen. Wichtiger ist es,
dass man die verschiedenen Abdnderungen der Erddpfel in Absicht ihrer verschiedener Giite,
Fruchtbarkeit, Zeitigung, und dergleichen Eigenschaften genauer kennen und unterscheiden
lerne. Denn man hat friihe Erddpfel, die man schon zu Ende Brachmonats, oder zu Anfang
Heumonats aus der Erde nehmen kann, Sommerkartoffeln welche im Augstmonat reif sind, und
Winterkartoffel, welche im Weinmonat aus der Erde genommen, und den ganzen Winter tiber
aufbewahrt werden konnen. Eben so sind sie in ihrer Gestalt, Farbe, Grisse, und Schmackhaf-
tigkeit fiir die Menschen, oder Ergiebigkeit fiir das Vieh verschieden. Die Sorten unterscheiden
sich selbst im Kraut und in der Farbe der Bliithe.

Eine Sortenbeschreibung fiir die Gegend um Werdenberg im Rheintal findet sich bei Johann
Rudolf Steinmiiller (1804, S. 450):
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., Erddpfel hat man hier (Werdenberg PS) [...] verschiedene Arten:

Alte rothe, rauchhdutige mit vielen Augen, ldnglicht und rund: die beste Art.
Aeugstler, kleine rothe ldnglichte.

Blassrothe, glatte mit wenig Augen, ovalformig von mittelmdssiger Giite.
Weissgelbe, runde, ziemlich schmakhaft.

25. Juli (PS)

22

Kursive Hervorhebungen PS

2 Der N Erdbi | ] Jet fiir die Knollen d jen Korbbliitl his-
renden Topinambur. Die Knollenformen der gedrungenen, mit vielen Augen besetzten langlichen
Kartoffelknollen, die hier als Erd-birnen bezeichnet werden sehen den Knollen des Topinamburs
dhnlich. (PS).
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Gelbe lange mit vielen Augen, Riibenformige, und
Weisse runde; - diese zwey letztern Arten sind die schlechtesten; man gebraucht sie fiir die
Schweine und das Vieh und pflanzt derselben immer weniger. “*

6.1.3. Explosion der Vielfalt

Samuel Engel wollte wissen inwieweit die Samen der Kartoffeln benutzt wurden und aus
den Samen neuen Sorten geziichtet wurden. Er stellte fest, dass diesbeziiglich keine Erfah-
rungen vorlagen. Das bedeutet, dass die damalige Vielfalt der Sorten nicht durch Anzucht
aus Samen erhéht wurde. Engel berichtet dann weiter wie man in England sich gezwungen
sah, nachdem die Kartoffeln ausgeartet waren, sie neu aus den Samen zu ziehen. Was mit
Ausarten gemeint sei, beschreibt er nicht, denkbar sind Viruskrankheiten, die mit der Zeit
den Ertrag reduztieren. Dieser Auffassung ist auch der Kartoffelforscher D. R. Glendinning
(1983). Viruskrankheiten werden nicht {iber den Samen verbreitet. Die Verwendung der Sa-
men fiihrte in England am Ende des 18. und Anfang des 19. Jahrhunderts zu einem sehr
starken Anstieg der Sortenvielfalt. Glendinning (1983, S. 486).

Das Besondere der Kartoffel ist die verborgene Formen- und Farbenvielfalt. Diese steckt in
den Pflanzen, kommt aber nur zur Geltung, wenn statt Knollen die Samen fiir die Anzucht
verwendet werden. Dann erweist sich die Kartoffel als Wundertiite, die eine grosse Formen-
und Farbenvielfalt zeigt. Die Verwendung von Samen fiihrte am Ende des 18. Jahrhunderts
in ganz Europa zu einer sprunghaften Zunahme der Zahl der angebauten Sorten. Die Société
Impériale d’ Agriculture de France zdhlte 1810 bereits 110 Sorten (Rousselle, 1996, S. 43).

In England machte man zudem die Erfahrung, dass in héheren Gegenden und vor allem im
Stidwesten Schottlands, gewisse Krankheiten nicht auftraten, und dass diese Gegenden sich
eigneten fiir die Produktion von Saatkartoffeln. (Glendinning, S. 487). Im 18. Jahrhundert
war das in der Schweiz noch kein Thema. Heute werden in Maran in der Ndhe von Arosa
auf 1800 m ii. M. die alten Landsorten zur Gesunderhaltung angebaut. In dieser Hohe gibt es
keine Blattlduse, die Viruskrankheiten iibertragen.

Eine andere Moglichkeit zur Gesundung der Kartoffeln ist das Augeln.

Brienz (600 m ii. M.) im Kanton Bern ist eines der ersten namentlich genannten Orte wo re-

gelmassig Kartoffeln angebaut wurden. Pfarrer Johannes Rudolf N6thiger (1778) beschreibt

in seiner ,,topographischen Beschreibung des Brienzer - Sees in sich haltend die zwey Kirch-

gemeinden Brienz und Ringgenberg® die angebauten Sorten, die damals vermutlich bereits

mindestens 50 Jahre in Anbau standen.
,,Die Erdapfel sind hier nur von gemeiner und inlindischer Art, runde und langlechte; und
zwar friihe weisse und spate rothe; erstern werden in Mitte Merzen gestekt und um Johanni
ausgegraben, gegessen und die letzten davon noch einmal gestekt und im Herbst mit den iib-
rigen eingekellert,; sind aber wie bekannt, nicht so gut und schmakhafft als die andern - die
werden in Mitte und zu Ende Aprils gepflanzet; der Saamen darzu wird nicht immer
von ganzen Erdapfeln genommen, sondern offt und von denen gespie-
senen, da man nemlich von jedem das oberste Aug abhauet und den
Winter hindurch im Sand im Keller aufbehdlt, da es dann keimet und
zum Saamen dienet; ja viele steken keine Augen, sondern nur die ab-
gehauenen griinen Keime, wovon offt die schonsten Erdapfel wachsen.
Sie werden hier in Gruben von einem halben Schuh tief und einem Schuh weit voneinander
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gestekt, ein Scholle magere Diinger von Schafe, Geiss oder Schwein darauf gelegt und mit
Erde wieder zugedekt; wann sie ins Kraut gewachsen, wol gehdufelt, und dann zu verschie-
denen malen fleissig gegdhtet; durch den Sommer hindurch dienet das Kraut den Kiihen zum
Futer. Im Oktober werden sie gegraben, und zwar alles kniend, mit kleinen Gdhthaulein, die
kleinen von den gréssern gesondert und auf Haufen in Keller geschiittet; die kleinen samt den
grossten, die offt weit iiber ein Pfund im Gewicht halten. Zur Mdstung der Schweine, die mit-
telmdssigen aber zur Speise gebraucht. [...]. "
Das Besondere dieser Beschreibung ist einerseits das zweimalige Stecken und Ernten der
frithen Sorte, einmal Mitte Méarz und Ernte um Johanni, und das zweite mal stecken um
Johanni und Ernte im Herbst. Anderseits ist die Beschreibung des Augelns von Interesse.
Dabei steckte man bloss ein Auge, das konnte noch schlafend oder bereits am austreiben
sein. Samuel Engel erwihnte bereits die Moglichkeit der Vermehrung durch Kartoffelstiicke
und durch Augen. Nothiger beschreibt wie in der Praxis Pflanzgut gewonnen wurde. Durch
dieses Verfahren kann man die Kartoffeln gesund erhalten. Das Problem bei den Kartoffeln
sind die Viruskrankheiten, die mit dem Fruchtfleisch iibertragen werden. Schneidet man das
meiste Fruchtfleisch weg und setzt nur die Augen, dann kann man den Befall verringern.
Die heranwachsenden Kartoffeln haben ein gesiinderes Laub, die Stauden sind tippiger, die
Knollen werden zwar nicht so gross, sind dafiir aber gesiinder. Sie eignen sich ausgezeichnet
als Saatkartoffeln fiir das néchste Jahr.
H. Schinz (1846, S 18) empfiehlt in seiner Monographie des Kartoffelbaues ebenfalls das
Augeln:
., Zumal in hohen Berggegenden oder bei eintretendem Mangel an Lebensmitteln werden offt,
im Laufe des Winters, die noch schlafenden Keime aus den Kartoffeln ausgestochen ehe man
diese kocht. (Man bewerkstelligt dies am leichtesten mit einem Apfelhéhler, dem kieinen léffel-
artigen Instrument, mit welchem bei Anfertigung der Apfelschnitze die Kernenhiilsen ausge-
stochen werden.) Wenn diese Keime sorgsam abgetrocknet, diinn gespreitet, an einem trocke-
nen frostsfreien Ort aufbewahrt werden, so liefern sie einen sehr schdtzenswerthen gesunden
Saamen. Man thut alsdann mehrere Augen (zwei bis drei) in eine nicht tiefe Stufe einlegen, wo
man sonst eine Knolle zur Saat verwendet hditte, und dieselben unmittelbar von der Aussaat im
Wasser, je nachdem sie linger trocken gelegen, einweichen und etwas aufquellen lassen, und
dann mit Gypsmehl oder Kalkstaub abtrocknen. Man kann diese Aussaat wesentlich unter-
stiitzen, wenn man gut vorbereitete Diingererde (Dammerde), Erde von Ameisenhaufen, Oel-
kuchenmehl, Kohlenlaub, Malzkeime, vorziiglich Asche, im feuchten Boden etwas zerhacktes
Stroh (Hdéckerling), und im trockenen Sandboden Moos von feuchten Wiesen, fein zerkleiner-
ten Torf, handvollweise in die Stufen legt. Mit solcher Vorsorge sichert man eine halbe Erndte,
man kann sie sogar auf 7/10 bringen.

Solche schlafende gesunde Augen (Kartoffelkeime) sind immerhin weit besser als schlechter
Saamen, und da man an gutem Saamen oft Mangel hat, und diene Gemeinden schon ohne-
hin gendthigt sind, kartoffelvorrithe zu Verpflegung ihrer Armen anzuschaffen und auf den
Friihling aufzubewahren, um die davon entblossten Angehorigen und Einsassen zu Bestellung
ihres Pflanzlandes mit Saatkartoffeln zu versehen, so mochten die Gemeinden wohl thun, Ge-
meindssaamendcker auf gutem, aber nicht in frischem Dung stehenden Boden zu unterhalten,
wodurch die zu obigem Bedarfund anderweilig néthigem Wechsel des Saamens erforderlichen
Vorrithe in ganz gesunden, schmackhaften, konstanten Sorten angezogen und unterhalten
wiirden.

2.2.3. Die Verwendung von Kartoffeln, Kochtypen

Heute unterscheidet man vier verschiedene Speisequalitdten (Hebeisen et al. 2008).
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A) Feste Salatkartoffeln: Nicht zerkochend und fest bleibend, nicht mehlig, feucht und
feinkornig. Knollen des Kochtyps A eignen sich fiir zahlreiche Gerichte, allerdings nicht fiir
Kartoffelstock

B) Ziemlich feste Kartoffeln, fiir alle Zwecke geeignet: Beim Kochen wenig aufsprin-
gend und massig fest bleibend. Schwach mehlig, wenig feucht und ziemlich feinkornig. Im
Geschmack sind solche Kartoffeln angenehm und eignen sich fiir alle Gerichte.

O) Mehlige Kartoffeln: Die Knollen springen beim Kochen im Allgemeinen stark auf,
das Fleisch ist ziemlich weich, mehlig und eher trocken. Das Starkekorn ist ziemlich grob
und der Geschmack ziemlich kréftig. Diese Sorten werden vorwiegend durch die verarbei-
tende Industrie verwendet.

D) Stark mehlige Kartoffeln. Sie finden vor allem als Futtersorten und bei der Stirke-
produktion Verwendung. Beim Kochen zerfallen sie. Im Fleisch sind sie weich oder ungleich
hart. Zudem sind sie stark mehlig, trocken und grobkérnig.

Der polnische Edelmann Michael Georg Mniszek (1764, S. 7), der einige Jahre in der
Schweiz wohnhaft war, betont die Mehlichkeit der damaligen Kartoffeln ,,Die knollen der
Erdépfel haben ein diinnes, glattes und zartes hdutchen; sie sind mehlicht, und kommen an
geschmak den kastanien nahe.*
Eine kastanienartige Geschmacksnote ist auch bei manchen erhalten gebliebenen Landsorten
festgestellt worden. So u. a. beiden Blauen Schweden und bei Parli (marroniartig).
Eine Auflistung von Mniszek (1764, S. 9 ff.), zeigt wie vielseitig die Kartoffeln eingesetzt
wurden, und man kann leicht die vier verschiedenen Verarbeitungsarten erkennen. Das be-
deutet, dass bereits eine Vorliebe fir bestimmte Sorten fiir bestimmte Zwecke vorhanden
war. Mniszek:
,,Diese Nahrung hat den vorzug, dass sie auf vielfiltige weise genossen werden kan. Die
holldnder lassen sie mit ein weinig salz kochen, und essen sie gemeinlich mit frischer oder
geschmolzener butter, die bloss oder mit senf vermischt gebraucht wird. Sie schneiden sie auch
oft, nachdem sie gekocht sind, in scheiben, und lassen sie in der pfanne mit zwiblen braten. Die
Irridnder und die Pohlen, die einen starken gebrauch in verschiedenen landesgegenden davon
machen, kochen sie mit rindfleisch, hammelfleisch und schweinenfleisch. Sie essen sie auch in
milch gekocht, oder zerrieben. Man ldsst sie auch auf der glut braten, und isst sie mit frischer
butter. Einiche schneiden sie, anstatt des brodtes in kalte milch. Man kocht sie auch mit wein
ab, wie die fische. Man isst sie auch als salat, und macht gute torten davon. In den zweyten
stiike dieser sammlungen von 1762. wird einer art von faden aus weich gekochten Erdipfeln
gedacht, die getrocknet, auch nach verlangen ganze jahre aufbehalten werden, und mit milch
gekocht einen eben so guten brey ausmachen, als der von reiss oder haberkerne. *
In dem letzten Abschnitt wird die industrielle Verwertung vorweggenommen, sie hdngt mit
der Konservierung zusammen. Was macht man bei einem Ernteiiberschuss? Haltbar sind
die Kartoffeln nicht, und so muss man sie verarbeiten und haltbar machen. Mniszek (1764,
S. 9 ff):
,, Fiir die armen konnen sie in unfruchtbaren und theuren zeiten ein vortrefliches erholungs-
mittel abgeben. Diese kénnen wirkliches brodt daraus verfertigen, und dieses geschieht auf
zweyerley weise. Nach der ersten macht man die Evddipfel zu mehl. Man schneidet sie zu
diesem ende in kieinen stiikgen, die man im ofen bey gemdssigter hitze abdorrt, und ldsst sie
hierauf mahlen. Aus diesem mehl, mit einem vierten theil rokenmehls vermischt, und auf ge-
wohnliche weise geknettet, verfertiget man ein essbares brodt. Zieht man den Erddpfeln, ehe
sie zerschnitten sind die haut ab, so wird das brodt schmakhafter, und noch besser, wenn man
nur einen theil von Erddpfeln zu drey theilen getreides nihmt.
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6.1.5. 19. und 20. Jahrhundert

Pupikofer 1837, S. 77) beschreibt fiir Thurgau: ,,Man baut mehre Spielarten an; fiir den Tisch
sehr haufig die rothe rauhhiutige, die gelbe rauhhiutige und die Aeugstler, weniger haufig
die Zuckerkartoffel und die blaue Kartoffel; fiir das Vieh den Bodensprenger, Korsikaner
u. a. Die langweisse Kartoffel, Nudeln, scheinen dem Boden besonders gut zuzusagen und
ihres Geschmacks wegen sowohl, als wegen der Ergiebigkeit zum Hausgebrauche sich zu
empfehlen.*

Oswald Heer, Botaniker und Direktor des botanischen Gartens in Ziirich testet am Anfang
der vierziger Jahren des 19. Jahrhunderts 140 Sorten, darunter 40 schweizerische und 100
holldndische, englische und deutsche Sorten. In einem ausfiihrlichen Bericht (Heer, 1843)
beschreibt er ausfiihrlich 37 Sorten und liefert dazu eine Reihe von Synonymen.

Eine ausfiihrliche Liste finden wir bei dem Botaniker, Direktor des botanischen Gartens in
Ziirich und Archiologen Oswald Heer (Heer und Blumer-Heer, 1846, S. 385-386):
,Kartoffelsorten haben wir vortreffliche; unsere Kartoffeln sind im Allgemeinen weit besser
als die der ebenern Theile der Schweiz, und zwar wieder die des Hinterlandes besser als die
der untern Gemeinden. Gegenwartig werden bei uns folgende Sorten angebaut. (Fussnote
von O. Heer: Eine nidhere Beschreibung derselben habe es in der schweizerischen Zeitschrift
fiir Land- und Gartenbau, I1I. S. 50, gegeben®.)

1) runde Alt-rothe und 2) lange Alt-rothe, auch Althiesige genannt, unzweifelhaft die dltes-
ten Sorten des Landes, welche frither vorherrschend bei uns angebaut wurden und durch
ihren vortrefflichen Geschmack und Haltbarkeit sich auszeichnen, allein starke Diingung
erfordern und nur einen mittelméssigen Ertrag abwerfen. 3) Hasler (oder Burgler); diese
Sorte wurde vor ein paar Jahrzehnten von einer Frau aus Haslen aus Biinden gebracht und
hat sich, ihres sehr reichen ertrags wegen, schnell durch den ganzen Kanton verbreitet, und
ist jetzt die gewohnlichste Sorte, wenigstens im Hinterland, geworden. 4) Walder (Wecken),
wird im ganzen Mittelland wie in der Gemeinde Watt gegenwértig haufig neben dem Hasler
kultivirt. 5) Unmistler, wird, da sie wenig Diinger bedarf, im Unterland, doch gegenwirtig
noch in geringem Umfange gebaut. 6) Rothliche peruvianische oder Kreuzlinger, ist eine
sehr ertragliche Sorte, welche urspriinglich aus Schwaben stammt und von Herr Liitschg auf
der Kolonie eingefiihrt worden ist. 7. Haltler, wird allgemein um Mollis und Niederurnen
kultivirt, stammt urspriinglich von Hofweil und wurde von Rahtsherr Schindler im Halti
eingefiihrt. 8) Zuger (Betschwander, Joreli, Markgréfler, Badener Erdépfel), schone Sorte,
die in Bilten und im Grossthal viel angebaut wird. Das sind alles rothe Sorten, welche bei
uns den weissen weit vorgezogen werden, obwohl auch von diesen mehrere vorkommen. 9)
Bodensprenger; kam erst etwa im Jahre 1818 ins Land und machte anfangs durch reichen Er-
trag und Grosse Aufsehen, trat aber bald wieder ginzlich in den Hintergrund, da er als Spei-
seerddpfel viel zu wisseriges, rauhes Fleisch hat und im Glarnerland die Kartoffeln nicht
zur Fiitterung des Hornviehs gebraucht werden. 10) Weisser Brienzer (weisser Berner, rund
weisser), findet sich gegenwirtig ziemlich hiufig ziemlich hdufig im Unter- und Mittelland.
11) Schmalzerdapfel, findet sich hier und da unter dem vorigen. 12) Gelbe Zapfen Erdapfel,
(Hansech bei uns genannt), wurde frither viel um Glarus herum, wie auch im Kleinthal, an-
gebaut, ist aber gegenwirtig grossentheils durch bessere Sorten verdringt worden; ebenso

25 Heer, Oswald (1845): o1, lie K felkul les K Ziirich. In: Schweizeri )
Zeitschrift fiir Land- und Gartenbau 3 (1), S. 1-12; 17-30; 33-44; 49-55.
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13) der lange weisse oder Steger, der besonders zur Schweinemistung angebaut wurde. 14)
Die weisse Friihkartoffel oder weisse Aeugstler trifft man im ganzen Lande, noch haufiger
aber als Friihkartoffel 15) die blaue, oder blaue Aeugstler, die einen reichlichern Ertrag ab-
wirft. Als Spétkartoffel findet man iiberall 16) die Afrikaner oder Amerikaner, welche beson-
ders gut auf dem Kerenzerberg gedeiht und dort zu den eintriglichern Sorten gehort. 17) Die
wilde Kartoffel (bei uns Schillinger, Verena-Erdipfel) findet sich besonders im Sernfthal.
18) Die hartmehlige oder Lauterbrunner Kartoffel, gedeiht am besten in Berggegenden und
eignet sich am besten fiir die hohern Lagen des Landes. Sie allein wird noch auf dem Weiss-
berg ob Matt angebaut, und verdient fiir die hoher gelegenen Landestheile sehr einer weitern
Verbreitung. 19) Rothe Nieren-Kartoffel oder Hickle (Schnébler) sind um Glarus herum
gegenwirtig ziemlich hdufig im Kultur.

Die Kraut- und Knollenfdulnis in den vierziger Jahren des 19. Jahrhunderts, die u. a. in Ir-
land zur Hungersnot fiihrte, war fiir die Forschergemeinschaft Anlass sich intensiv mit der
Sortenfrage zu befassen.? Die Kraut- und Knollenféaule ist auch heutzutage noch ein ernst-
haftes Problem beim Anbau von Kartofteln.

Und zum Schluss fiir die Waadt: Vulliemin, (1847, S. 311):

,»von den Knollengewéchsen wird vorziiglich die Kartoffel angebaut. Die gewdhnliche Art
ist die frithzeitige gelbe, mit eingdriickten Augen. Sie wurde von Hrn. Benj. Greur im J. 1789
von London gebracht, und in kurzer Zeit war sie allgemein verbreitet.*

Neue, auslédndische Sorten werden bis in den abgelegenen Télern angebaut, wie ein Bericht
im Calender romontsch (1880) berstdtigt. Um 1880 gab es in Graubiinden die folgenden
auslandischen Sorten: Early rose,; Bisquit’’; Redskin flourball und die
Sdchsische Zwiebelkartoffel.?® Die Sorte Early Rose ist in der Genbank erhalten.
Sie kommt urspriinglich aus den USA, wo sie seit 1867 bekannt ist®. Die Beschreibungen
der Sachsischen Zwiebelkartoffel (Rand, 1856; Fentler, 1857 und Hellriegel und Ulbricht,
1859) erinnern stark an den Eigenschaften einer alten Sorte aus Safien.

Die Kraut- und Knollenfdulnis in den vierziger Jahren des 19. Jahrhunderts, die u. a. in
Irland zur Hungersnot fiihrte, war fiir die Forschergemeinschaft Anlass sich intensiv mit
der Sortenfrage zu befassen.®* Die Kraut- und Knollenfaule ist auch heutzutage noch ein
ernsthaftes Problem beim Anbau von Kartoffeln.

Im Laufe des zwanzigsten Jahrhunderts wurden die Landsorten durch moderne Zuchtsorten
ersetzt. Eine grosse Rolle spielten dabei die Saatzuchtgenossenschaften, die landwirtschaft-
lichen Schulen und die Forschungsinstitute, die Sortenpriifungen organisierten. Prof. Albert
Volkart fasste 1942 den Stand der Kartoffelziichtung in der Schweiz zusammen:
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tisch in Hinblick auf die Schweizer Landsorten ausgewertet ist.

»7 Eine K el + dem N Biscni e bereits durch P he (1819) beschrie-
ben.

2 Es wiire i lie Beschreil ] Al S leic] .
den erhaltenen Landsorten. Die Ahnlichkeiten zwischen der Zwiebelkartoffel und der Safier sind

auffallend.
29 Mitteilung Begleittext in den Pflanzgarten in Maran

© hal lerdi : ohi

Hinblick auf die schweizer Landsorten ausgewertet ist.
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,,Die von mir entwickelten Grundsdtze fiir die Weiterentwicklung der Pflanzenzucht in der
Schweiz méchte ich nun auf die einzelnen Feldfriichte anwenden und mit den Hackfriichten
in erster Linie mit unserer wichtigsten Hackfrucht, den Kartoffeln, beginnen. Es ist bekannt,
dass es keine Kartoffelziichtungen schweizerischen Ursprungs gibt. Ist das ein Zeichen dafiir,
dass unsere Landwirte kein Interesse an der Verbesserung der Sorten dieser Feldfrucht be-
sitzen? Gewiss nicht! Wir haben sogar dank der Zusammenarbeit aller interessierten Kreise
vor allem durch die Tdtigkeit der Vereinigung Schweiz. Versuchs- und Vermittlungsstellen fiir
Saatkartoffeln (V.S.V.V.S) unter der Leitung von Direktor F. Schwarz eine Sortenpriifung, die
den Vergleich mit der jeden anderen Landes aushdlt. Aber alle Versuche neue Sorten im ei-
genen Lande zu erzeugen, sind misslungen, so die Versuche von Dr. Billwiller auf Schloss
Goldenberg und die des Handelsgdrtners Hottinger in Ziirich 7, der uns seinerzeit Kreu-
zungen von Wohltmann mit Industrie iiberbrachte. Vielleicht erinnert sich einer auch
noch des grossen Sortimentes von Kartoffelneuziichtungen, die Herr Gavillet, Lausanne, an
der schweizerischen landwirtschaftlichen Ausstellung in Frauenfeld im Jahre 1903 vorfiihrte.
Es gibt ferner im Kanton Bern einzelne Landwirte, die sich einen Sport daraus machen, neue
Kartoffelformen aus Samen nachzuziehen. Alle diese Anldufe zur Gewinnung neuer Sorten
sind aber im Sande verlaufen. Die neuen Sorten wurden rasch viruskrank und befriedigten
dann nicht mehr.

Wir haben auch keine eigentlichen alten Landsorten der Kartoffeln, die dank besonderer
Eigenschaften sich im Vergleich mit den auslindischen Sorten hervortun wiirden. Sie sind fast
alle verschwunden: der Bodensprenger, Fulenbacher, Brienzer, Roster usw.
oder fiihren in abgelegenen Tdlern noch ein diirftiges Dasein, auch da bedroht von den neuen
Sorten. So haben sich noch erhalten die altenweissen Einsiedler, die Gugeli-Sche-
cken aus der Gegend von Oschwand, die aber vielleicht auch schon verschwunden sind, die
roten Oberwalliser und die alten interessanten Sorten der Paarli von Wiesen (Graubiinden)
und die Bormini*' im Puschlav, die wir nun durch Anbauversuche zu erhalten suchen. Sie sind
eben nicht abbaufester als die fremden Sorten und befriedigen auch in verschiedenen anderen
Richtungen nicht.

Friiher gab es im Auslande einzelne Gdrtner und Landwirte, die mit bescheidenen Mitteln
vorziigliche Sorten schufen. Ich erinnere namentlich daran, dass eine Reihe der bekanntesten
englischen Sorten auf diese Weise entstanden sind und dann an Grossfirmen verkauft wurden,
die sie unter ihrem Namen in den Handel brachten. Das ist z. B. der Fall fiir die Sorte Magnum
Bonum, die von James Clark in Christchurch als Simling der Sorte Friihe Rosen® gewonnen
und an die Grossfirma Sutton & Sons in Reading verkauft wurde. Auch der holldndische Kar-
toffelziichter Veenhuizen in Sappemeer, dem wir die Sorten Eigenheimer, Ideaal, Roode Star,
Kampioen, Excellent, Thorbecke etc. zu danken haben, arbeitete unter ganz bescheidenen
Verhdltnissen, gleich wie der Schullehrer de Vries, der Ziichter der Bintje. In den Vereinigten
Staaten haben sich sogar Pfarrherren mit Erfolg in der Kartoffelzucht bestdtigt.

Heute ist die Zeit dieser Kleinziichter voriiber. Die Kartoffelzucht ist Sache von Grossgrund-
besitzern und von Grossfirmen, die aus einer grossen Zahl von Kreuzungen bis zu 30000
Sdmlinge im Jahr nachziehen. [...]

Rudolf Riiti (1946) Lehrer an der landwirtschaftlichen Schule Plantahof war fiir eine Berei-
nigung der Vielfalt. Er schrieb:
,,Die Kartoffeln setzten sich noch vor einem Jahrzehnt aus einem sehr grossen Sortiment zu-
sammen. In einer Untersuchung aus dem Jahre 1930 stellt Dr. Hans Thomann in 25 Betrieben
nicht weniger als 25 Sorten fest, neben vielen unbekannten. Die , Wiesner’, ,Vieldug-
ler’, ,Parli’, ,Faveli’ oder auch ,Hdusler’ und ,Tannzapfen’ genannt, werden

2 i it ein Wil | ochi lem Dorf T | licl Sondrio im Veltli

liegt. Es ist anzunehmen, dass Bormini ein Synonym ist von Blaue Veltliner.

32 Vermutlich ist hier ,, Early Rose* gemeint (PS)
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als dlteste gepflanzte Sorte bezeichnet. Weitere alte Sorten kultivierte man noch in Untervaz
unter dem Namen ,Metzgerne’, im Misox die ,Bun da terra da Canossa’ undim
Puschlav die ,Bormini’. Nachdem nun wdhrend dem Krieg von der Saatzuchtgenossenschaft
immer nur wenige Sorten vermehrt und vermittelt wurden, kommt man nach und nach zu einer
erwiinschten Bereinigung. Die heute zur Hauptsache angebauten Kartoffeln sind folgende:
JFriihbote’, ,Bintje’, ,Béhms allerfriiheste Gelbe’, ,Erdgold’, ,Welt-
wunder’, ,Sabina’, ,Ackersegen’ und,Voran'’.

Die Saatgutproduktion in geeigneten Hohenlagen hat sich als technisch interessant erwiesen.
Bei richtigem Vorgehen kann dadurch der Degenerationserscheinung verursacht durch die
Viruskrankheiten, entgegengearbeitet werden. *“>

Alle Zuchtsorten, die in der Schweiz im Verkauf kamen und eine gewisse Bedeutung hat-
ten, sind in der Genbank aufgenommen worden und stehen jedes Jahr in Arosa (Maran) in
Anbau.
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on_den erwahnten Sorten sind folgende in de hweiz erhalten: Ackersegen, Bintje

Bohms allerfritheste Gelbe, Bormini (= Blaue Veltliner), Eigenheimer, Erdgold, Ideaal, Industrie,

Paarli, Weltwunder, Wohltmann und Voran.
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3. Die Sorten der Genbank

In der nationalen Genbank in Changins werden 100 Kartoffelsorten erhalten. Davon stam-
men 24% aus der Schweiz. Die iibrigen 76 Sorten haben es auf der schweizerischen Sortenlis-
te geschafft und waren einige Jahre im Handel erhéltlich. Die meisten urspriinglichen Sorten
stammen aus dem Berggebiet, 11 davon aus Graubiinden, wobei die Sorten Parli, Pfavi,
Wiesner aus Zillis und Wiesner aus Wiesen zur gleichen Sortengruppe gehoéren. Eine neue
Einteilung der Sorten steht bevor. Die Ergebnisse von genetischen Analysen deuten darauf
hin, dass die Liste mehrere Herkiinfte einer Sorte erhilt (sogenannte Duplikate). Dadurch
wird die Zahl der Sorten abnehmen®, dafiir wird {iber die frithere Verbreitung der einzelnen

Sorten mehr bekannt.

Die Erhaltung der schweizerischen Landsorten und Einlagerung in der Genbank ist ProSpe-
cieRara zu verdanken. Die Karte zeigt die Verteilung der Herkiinfte der Landsorten iiber die

Schweiz. (Abb.13)

Sorte Kanton Ortschaft bzw. Region
Aargauer Musli Aargau Seetal
Lauterbrunnen Bern Lauterbrunnen
Lilaschalige Uetendorf Bern Uetendorf
Blaue Emmensteg Bern Ruegschachen
Roseler Glarus Schwanden
Acht-Wochen-Nudeli Graubiinden Graubiinden
Frihkartoffel Prattigau Graubiinden Préttigau
Guarda Graublinden Guarda

Parli Graublinden Latsch, Stuls
Pfavi Graubiinden Graublinden
Safier Graubiinden Safiental
Tennaer Graubiinden Tenna / Safiental
Vriner Graubiinden Vrin

Wiesner aus Zillis Graubiinden Zillis

Wiesner aus Wiesen Graubiinden Wiesen
Maikénig Graubiinden Graubiinden
Musli Oberkirch Luzern Oberkirch
Virgule Béroche Neuenburg Chez-le-Bart
Blaue Ludiano Herkunft unbekannt

Blauschalige Bristen Uri Bristen
Flackler Wallis Ausserberg
Mittelfrihe Létschentaler Wallis Loétschental
Rote Lotschentaler Wallis Loétschental
Weisse Lotschentaler Wallis Loétschental

Blaue Veltlin / Bormini

Graubinden / Valtellina (Italien)

Puschlav / Veltlin

Tabelle 1. Die erhaltenen Landsorten und ihre Herkunft. Neuere Forschungsergebnisse deuten
darauf hin, dass mehrere Sorten identisch sind und die Zahl der erhaltene Sorten sich redu-

zieren wird.

b Stand 15.08.2010

35 M]ttf:]l]mg Bh]l]pp Holzherr. érbﬂitsgﬂ]ppﬁ K artoffel (SK EK)
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Die Namensgebung der Anbauer und Sammler der Sorten fiihrt immer wieder zu Problemen
bei der Identifizierung der Sorten. So ist zwar die Blaue Ludiano in Ludiano gesammelt
worden, stammt aber nicht urspriinglich von dort®.

Abb. 13. Herkunft der schweizerischen Kartoffellandsorten. Blauer Kreis, Herkunft mit Ortsnamen,
Schwarzer Kreis, Sorten mit regionalen/kantonalen Bezeichnungen. Die Sorte aus dem Veltlin,
rechts unten wurde auch im Puschlav angebaut.

I~ Roni V. o d K ffel violette Ludiano: diese 1 i Ludi o
viel zu tun, sie hat dort keine Tradition. Das weiss ich, weil die Sorte von meiner Frau Gabrielle [...]
angebaut wurde. Das war in den 70 er oder 80er Jahren. Sie hat diese Sorte von jemandem erhal-
ten (von wem, ist nicht mehr bekannt) und angebaut. Da sie immer wieder Besuch hatte von vielen
Leuten (vor allem aus der Deutschschweiz), haben sie solche auffilligen Kuriositdten auch weiter-
gegeben. Die Kartoffeln gelangten so an Arthur Keel, und der hat sie an psr weitergegeben mit dem

99 ¢¢

Hinweis “aus Ludiano”.
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3.1. Die Vielfalt

Zur Vielfalt der Kulturpflanzen. Die Vielfalt der Gestaltungsmoglichkeiten ist schier uner-
schopflich. Jedes Organ, jedes Gewebe, ja jeder Prozess kann betont, zuriickgenommen oder
gar unterbunden werden, kann frither oder spiter veranlagt, bzw. an dieser oder jener Stelle
zur Ausbildung kommen. Aus dieser Vielzahl an Mdoglichkeiten gibt es einige wenige, die
in den 25 Landsorten zur Erscheinung kommen. Trotzdem ist die Vielfalt bei den wenigen
erhaltenen Sorten schon gross. Wichtig flir das Beibehalten mehrerer Sorten in einer Re-
gion waren u. a. unterschiedliche Reifezeiten (friih, mittel und spit), die Bekommlichkeit
der Sorten, die Haltbarkeit und ab Mitte des 19. Jahrhunderts die Anfélligkeit gegeniiber
Knollenféaule.

Die Bildung von Friichten, die Farben der Bliiten, Knollenschale und des Fleisches waren
von sekundérer Bedeutung, obwohl man die Rolle der Vorlieben fiir bestimmte Farben und
Formen nicht unterschitzen mag, wie man von der Auslese von Schlafmohnsorten durch
Béuerinnen weiss.

3.1.1. Der Spross,
Stangel und Blatt

Stdngelfarbe
und Stangeldicke

Die Farbe des Stén-
gels reicht von griin
bis blaulichrot, was
mit der Starke der
Anthocyanbildung
in  Zusammenhang
steht. Ein rotlich ge-
farbter Stangel be-
deutet nicht automa-
tisch, dass wie wir bei
der Blauen Veltliner
gesehen haben auch
der Stingel des Blii-

tenstandes gefarbt ist,
Abb. 14. Stingelfarbung reicht von griin bis kréftig blaurot bei: Roseler, gder dass das Fleisch
Lauterbrunnen und Blaue Ludiano. . der Knolle gefarbt

ist. Die Sténgeldicke
variiert zwischen diinn und dick. Die abgebildeten Sorten Roseler und Lauterbrunnen haben
eine mitteldicke, die Sorte Blaue Ludiano hat eine dicke Stingel. (Abb.14)

Blattgrosse und Blattform

Die Abbildungen 15, 16 und 17 geben einen Einblick in das Formenspektrum der Blétter.
Die Blattgestalt ist Ausdruck fiir das Zusammenspiel von Wachstum und Gestaltung. Wie
stark ist das Wachstum, wie stark sind die Formkrafte? Die Blattformen unterscheiden sich
in ihrem Umriss, in ihrer Grosse, in der Fiederung. Interessant zu sehen ist, wie die einzelnen
Fiederblattchen die Gesamtgestalt des Blattes spiegeln.

Das Pfavi Blatt ist relativ klein, klar gefiedert, mit Zwischenfiedern und mit betonter Ner-
vatur. Der Schwerpunkt der Blattgestalt liegt im oberen Bereich, die Silhouette ist umgekehrt
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Abb. 15. Kartoffelblatter, Blattoberseite. Von links nach rechts: die Sorte Pfavi (KA86; Lénge 21
cm) aus der Parli-Gruppe; Prittigauer (KA301; Linge 23 cm) und Maikonig (KA1044; Lange 31

cm). Die Vielfalt der Blattformen ist bei den Kartoffeln sehr gross, dazu kommen Unterschiede in
Blattfarbe und in Blattkonsistenz.

eiformig. Die Grosse des dritten Fiederblattpaares von oben hat im Vergleich zu jener des

Abb. 16- Kartoffelblatter, Blattunterseite, gleiche Reihe wie in Abb. 16. Von links nach rechts: Pfavi
(KAR86); Prattigauer (KA301) und Maikonig (KA1044).
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Abb. 17.Links: Blatt von Blauen St Galler (33 cm) und rechts: ein Blatt

der Blauen Veltliner (KA793; 27 cm).

zweiten Paares recht
schnell abgenommen.
Bei den anderen Blat-
tern verschiebt sich der
Schwerpunkt zur Mit-
te des Blattes hin, die
Blatter sind iippiger.
Das Blatt der Sorte Prat-
tigau ist ippig, breit, die
Fiederbliattchen iiber-
lappen einander. Die
Fiederung setzt in der
Blattentwicklung rela-
tiv spét ein, was an die
extrem breite Endfieder
mit den drei Blattspit-
zen zu sehen ist, die
Nervatur ist flach.

Das Blatt von Mai-
konig ist lang, kraftig
gefiedert. Die Blitter
sind gewolbt, weil das

Wachstum der Fiederblattfliche kriftiger ist als das Wachstum der Blattrédnder. Die oberen
Fiederblatter {iberdecken sich stark, der Endfieder hebt sich kaum hervor, die Nervatur ist
kriftig. Das Blatt der Blauen St. Galler hat Ahnlichkeiten mit jenem des Maikdnigs, ist aber
deutlich klarer in der Gestalt. Die Fiederung, hier auf dem Bild wechselstandig, kann auch

gegenstandig sein.

Das Blatt der Blauen Veltliner reiht sich ein zwischen Pfavi und Prittigauer, das Blatt und die
Fiederblitter sind iippiger als bei Pfavi, die Durchgestaltung ist klarer als beim Prattigauer.

Abb. 18. Die urspriinglicheren Sorten zeichnen
sich durch ein aufrechtes, stdngelbetontes, auf-
rechtes Wachstum aus, die moderneren Formen
unter den Landsorten sind kiirzer und zeigen ein
blattbetontes, breitwiichsiges Wachstum. Links,
weiss blithend die Blaue Veltlin (KA 793), rechts
Prittigauer (KA 201).
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Abb. 19. Wuchsformen, links aufrecht und
stingelbetont Wiesner (KA92), gehort zur Parli
Gruppe und rechts breitwiichsig und blattbetont

Guarda (KA903).



Wuchsform
Bei der Wuchsform kann man zwei Typen unterscheiden. Sie variiert zwischen aufrecht und
breitwiichsig, dazu kommt noch als zweites Kriterium die Betonung durch das Blatt. Eine
Pflanze kann z. B. aufrecht stehen und halbwegs blattbetont sein (Blaue Veltlin) oder aber
aufrecht stehen, mit kleineren Blattern und so mehr stingelbetont sein (Parli).

Wir haben gesehen, dass die Sprossachse und ihre Abwandlungen zum Kriechspross und
zur Sprossknolle zentrales Gestaltungsthema der Kartoffel sind. Die Kartoffel hat die Mog-
lichkeit das Langenwachstum der Sprossachse zu variieren. Dadurch kann sie die gesamte
Gestalt der Pflanze dndern. Betont sie die Sprossachse, dann bildet sie lange Stengel, das
Laub schiesst hoch hinauf. Die Verlangerung der Sprossachse macht sich auch unterirdisch
in langeren Auslaufern und Seitenauslaufern bemerkbar. Die Knollen bilden sich bis weit
von der Mutterpflanze entfernt und die Knollen selber, die, wie wir gesehen haben, verwan-
delten Sprossenden sind, werden ldanglich (sieche Abb. 9). Schrinkt die Kartoffel das Lan-
genwachstum ein, dann wird die Pflanze breitwiichsig, blattbetont, die Stangel fallen nicht
mehr auf. Unterirdisch schriankt die Pflanze auch das Langenwachstum der Stolonen ein, die
Knollen bilden sich in der Ndhe der Mutterpflanze und sind in der Regel rundlicher. Die mo-
dernen Sorten entsprechen dem blattbetonten, breitwiichsigen Typ, was nicht bedeutet, dass
sie nicht hoch werden kdnnen. Bei den stdngelbetonten Sorten wie Parli, Wiesner, Blauer
Veltliner, herrscht das Langenwachstum vor. Dieser Typ entspricht am meisten dem Typus
der wilden Kartoffel. Die Ertrage sind deutlich niedriger, der Anteil an kleinen Knollen ist
grosser, dafiir konnen sie sich durch ein besonderes Aroma auszeichnen. Zwischen diesen
beiden Typen gibt es alle moglichen Ubergangsformen und moglicherweise auch Ausnah-
men, die gegensétzliche Tendenzen vereinbaren. (Abb.18).(Abb.19)

Bei den friihen Sorten setzt die Knollenbildung, die eine Art Fruchtbildung ist, bereits friih
ein, in einer Phase des Kraftigens, des Erstarkens. Bei den spaten Sorten setzt die Knollen-
bildung spit ein, und kann dann iiber lingere Zeit, bis in Oktober, bis die ersten Frosten
das Laub zum Absterben bringen, anhalten. In der Regel ist der Starkegehalt bei den frithen
Sorten geringer als bei den spaten Sorten.

3.1.2. Blite und Frucht

Blutenfarben
Verschiedene Sorten haben die Fihigkeit verloren Bliiten zu bilden, oder falls Bliiten ver-
anlagt werden, konnen sie vor dem Aufbliihen bereits abgestossen werden (Parli). Andere
Sorten Bliihen héufig (Blaue Veltlin, Préttigauer).
Die Bliitenfarbe reicht von weiss iiber rosa bis hellblau und violett (Siehe Abbildungen 4;
21 und 22), die Bliite kann einfarbig sein, aber es kann auch ein gelb-orange oder lila vom
Zentrum der Bliite ausstrahlen. Die Farbe der Staubblétter reicht von gelb iiber orange bis
ins violett.
(Abb.20), (Abb.21) und (Abb.22). Die Bliitengrosse ist ebenfalls variabel. Kleinbliitig ist
die Sorte Corne de gatte, bei ihr sind die Kronblatter kaum grosser als die Kelchblatter.
(Abb.23)

Die Frucht
Die Fruchtbildung ist seltener als die Bliitenbildung, nur gelegentlich finden sich die tomaten-
dhnlichen Friichte an den Pflanzen. Oft kommt es gar nicht zur Fruchtbildung, die Bliitenbil-
dung ist reduziert, Bliiten fallen kurz nach dem Abliihen ab, oder die Beeren fallen vorzeitig
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Abb. 20. Bliite, sich 6ffnend der Sorte Wiesner aus Zillis (Parligruppe). In der
Bliitenfarbe weist sie Ahnlichkeiten mit der Kartoffelbliite von Clusius auf.
Bei den Sorten der Parligruppe ist die Bliihfreudigkeit reduziert und es gibt
Verkriimmungen der Staubblitter.

Abb. 21. Links, die &sthetisch sehr ansprechenden Bliiten der Sorte Safier. Man
kann verstehen, dass man frither die Kartoffelpflanze als Zierpflanze gepflanzt
hat. Rechts, diese Sorte Blauschalige Bristen aus Uri mit fast einfarbigen Kron-
bléttern. (Fotos: Roger Wiithrich, Agroscope Reckenholz-Ténikon, ART; Peer
Schilperoord)



Abb. 22. In der Mitte die Bliite der neue Sorte Blauer St. Gal-
ler flankiert von ihren Elternpflanzen. Links: Préttigauer und
rechts: Blaue Schweden. Der Blaue St. Galler hat blaufleischige
Knollen, die beim Kochen ihre Farbe beibehalten.

Abb. 23. Eine kleinbliitige Sorte: Corne de gatte, die Kronblatter
sind nur geringfiigig ldnger als die Kelchblatter.

Abb. 24. Beerenbildung bei der Sorte Maikonig
(KA1044). An der jungen Beere ist der weisse
Griftel noch deutlich sichtbar. Fiir die Beeren-
bildung drehen sich die Bliiten nach unten.

ab. Die Kar-
toffel ist fiir
ihr  Uberle-
ben  nicht
auf die Sa-
menbildung
angewiesen
wie Erbsen
oder Getrei-
de. Und so
haben Ver-
lustmutationen, die die Samenmengen reduzieren keinen
Einfluss auf die Vermehrung, die ja vegetativ stattfindet. Die
Fremdbefruchtung der Bliiten findet durch Hummeln statt.
(Abb.24) und (Abb.25)

Abb. 25. Hummelbesuch bei
Desiree. Hummeln zédhlen
zu den Bestaubern der Kar-
toffelbliiten.

37



3.1.3. Knolle und
Augen

Knolle
Die Vielfalt der Knolle
spiegelt sich in Abbildung
28. Ausser in Form und
Farbe unterscheiden die
Knollen sich in der Struk-
tur der Schale die von glatt
bis rauh reicht. Im Langs-
schnitt (Abb. 26) sind die
verschiedene  Elemente
der Kartoffel erkennbar:
das Nabelende; die ei-
gentliche ~ Wachstums-
oder Kambiumschicht mit
Gefdssbiindeln;  weiter

Abb. 26. Kartoffelknolle Sorte Tenna. N, Nabelende, mit einem Rest das Mark.und zur SCh?_l'
des Stolons; Kb Kambiumschicht mit Geféssbiindeln; M Mark und R le hin die Rinde. Die
Rinde. (Foto ProSpecieRara, Bearbeitung Peer Schilperoord) letzten Elemente kon-

Abb. 27. Kartoffelknolle der Sorte Safier. Die Knol-
len sind kugelférmig, rotschalig, die Schale ist nicht
ganz glatt und das Fleisch ist weiss. Das Besondere
dieser Sorte ist der hohe Starkegehalt, Kochklasse
C-D. Es ist moglich, dass diese Sorte in der zweiten
Halfte des 19. Jahrhunderts als Zwiebelkartoffel be-
zeichnet wurde. Die Zwiebelkartoffel war damals in
Europa weit verbreitet, weil sie eine gewisse Resi-
stenz gegeniiber Kraut- und Knollenfaulnis aufwies.

nen unterschiedlich stark

ausgebildet sein.  Die
Verwendbarkeit in der Kiiche wird in der
Tabelle 3 mit der Angabe des Kochtyps si-
gnalisiert. Der Umgang mit der Knolle, das
Schélen, Schneiden, Kochen und die De-
gustation bringen weitere interessante Ei-
genschaften ans Licht. (Abb.26), (Abb.27)

und (Abb.28)

Augen

Die Augen sind fiir die Sortenbestimmung
ein wichtiges Merkmal und fiir den Spe-
zialisten zum Gliick dusserst vielfaltig ge-
staltet. Es gibt unter den 70 untersuchten
Sorten keine Sorten die, in den 10 bis 12
Merkmale die man bei den Augen unter-
scheidet, miteinander identisch sind.

Auffallende Merkmale sind die Behaa-
rung, die Farbung, die Form und die Zahl

der Wurzelanlagen. (Abb.29), (Abb.30) und (Abb.31).

Abb. 28 Siehe néchste Seite. Formenspektrum der schweizerischen Kartoffellandsorten. (Fotos Pro-

SpecieRara, Bearbeitung Peer Schilperoord)
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Abb. 30. Eine rotschalige Sorte. Die auslaufenden ] )
Knospen sind mittelstark mit Anthocyan gefarbt. S APP. 31. Tennaer, eine gelbschalige Sorte.
Seitensprossanlage; W Wurzelanlage und L Len- Dl€ auslaufgnden Knospen S'”d. stark mit An-
tizellen. (Foto ProSpecieRara, Bearbeitung Peer thocyan geférbt. (Foto ProSpecicRara)

Schilperoord)

3.1.4. Eigenschaften der Knollen

Die Unterschiede zwischen den Landsorten sind vielfaltig. Auf Grund ihrer Eigenschaften,
die von fest kochend, ziemlich fest kochend iiber ziemlich mehlig bis stark mehlig reichen
und auf Grund ihrer Geschmacksrichtungen von fade tiber siisslich, aromatisch, maroniartig,
bitter, herb erdig, bis kratzig, gibt es spezielle Verwendungszwecke und Zubereitungsarten.
Die Prdttigauer Miisli zum Beispiel zerkochen sehr schnell, sie eignen sich schlecht
fiir Gschwellti, dafiir eignen sie sich ausgezeichnet fiir Kartoffelstock. Acht-Wochen-
Niudeli sind fest kochend und aromatisch und eignen sich sowohl fiir Salat als auch fiir
Gschwellti. Die frithe Kartoffelsorte Guarda eignet sich ausgezeichnet als Ofenkartoffel.
Man kann sie gut schneiden und in einem Test wurden ihre goldgelbe Farbe und ihr wiirziger
Geschmack gelobt.

Sorten mit den tiefliegenden Augen wie Parli und Wiesner schalt man am besten nach
dem Kochen. Die Schale l&sst sich dann leicht abziehen. Diese Art der Zubereitung hat zu-
dem den Vorteil, dass am wenigsten Vitamin C verloren geht. Vitamin C ist wasserloslich.
Die starkereichen Kartoffeln, wozu auch die Safier gehort eignen sich fiir Maluns oder
Micluns, ein Biindnergericht bei dem die Kartoffeln zunichst gekocht und anschliessend
zerkriimelt und unter stdndigem Riihren in der Bratpfanne mit Butter goldgelb gebraten wer-
den. Zusammen mit Apfelmuss gibt das eine wunderbare Kombination. Der Maikdnig
diente frither auch fiir die Herstellung von Maluns.

Es gibt auch Sorten die weniger beliebt sind, und die sich nur fiir spezielle Gerichte eignen
wie die Sorte Tennaer. Man hat das Gefiihl, dass sie beim Kochen nicht gar wird. Bei ihr

Abb. 29. Formenspektrum der keimenden Augen. Die Schalenfarbe muss nicht unbedingt der Farbe
der Sprossachse entsprechen. Die Gestalt der Augen ist ein wichtiges Hilfsmittel zur Bestimmung
der Sorten. (Fotos ProSpecieRara, Bearbeitung Peer Schilperoord)
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neigen die Gefassbiindel zur Verholzung, was der Sorte trotz gutem Aroma, eine zu festen
Konsistenz verleiht.

Bei den leicht kratzigen Sorten (Blaue Veltlin, Blaue Ludiano und Roseler)kann
es sein, dass diese einen leicht erhéhten Solaningehalt aufweisen. Das Kratzige kann sich
nach meiner Erfahruhng mit der Lagerung verlieren. Der Solaningehalt der Sorten ist aller-
dings noch nicht bestimmt.*

3.1.5. Anpassungen am Standort

Gibt es Hinweise, dass die erhaltenen Landsorten an bestimmten Regionen angepasst sind,
bzw. sich an bestimmten Regionen angepasst haben? Es ist fraglich, inwieferne die Kartof-
felsorten sich angepasst haben. Die Eignung einer Sorte fiir eine Landschaft und das Interes-
se an und die Vorliebe fiir eine Sorte sind wohl bestimmender gewesen.

Die vier Sorten der Parligruppe: Wiesner aus Zillis (KA48), Pfavi (KA86); Parli
(KA88) und Wiesner aus Wiesen (KA92) gehen auf eine gemeinsame Sorte zuriick.
Parli und Wiesner weisen beide eine charakteristische Verkiimmerung der Staubblatter auf.
Diese sind kleiner als normal und verdreht. Die vier Sorten unterscheiden sich in kleinen
aber eben doch charakteristischen Merkmalen wie Blithneigung, Form der Pflanze, Form
der Knolle und Ertrag. Anderungen im Genom, die auch bei vegetativ vermehrten Pflan-
zen immer wieder auftreten konnen, werden an der Nachkommenschaft weitergegeben, was
zu einer gewissen Vielfalt innerhalb eines Feldes fiihrt und bei der Auslese der Saatkar-
toffeln, oder durch die Weitergabe einiger weniger Knollen entstehen dann verschiedene
Herkiinfte.

Ein weiteres Beispiel fiir Anderungen im Genom bietet die Landsorte Fldckler. Der Ver-
gleich mit der bekannten Sorte Desirée deutet auf fast vollstindige Ubereinstimmung der
Sortenmerkmale und der DNA hin, ausser, dass sich die gefleckte Schalenfarbe der Flackler
eindeutig von der durchgehend roten der Desirée unterscheidet. Man kann hier auf eine
punktuelle Mutation des Genoms schliessen.

Eine schnellere Anpassung kann stattfinden, falls die Samen weiter gezogen werden und
dann aus der grossen Vielfalt, die sich dann ergibt, die beste Sorte ausgelesen wird. Diese
Art der Selektion war alles andere als tiblich.

3.1.6. Besonderheiten

Manche Sorten haben interessante Besonderheiten. Einige Beispiele®:

Das Aargauer Muesli, das Anfangs der 1960er Jahr im Aargauer Seetal verbreitet war,
erzielte eine bis zum vierfachen Preis gegeniiber sonstigen Kartoffeln. Sie wurde in den Tra-
ditionshotels in Meisterschwanden (AG) roh gebraten.

Der Blauschalige Bristen isterhalten geblieben, weil die Familie Furger auf ihrem
Hof in Bristen (Uri) 1100 m.ii.M. diese Sorte iiber Jahre hinweg jedes Jahr angebaut hat.
Die frither weite Verbreitung der Blauen Schweden im Mittelland der Schweiz, mit ein-
zelnen Schwerpunktgebieten wie der Region Bern, l&sst sich aus den zahlreichen Einsendun-

o O o 1t o1 e 1oe A1oe 1 . - 006):
a -200 orten m nem kratzigen Beig hma nd: Rosele 6

Spdtrot, Blaue Osterreich, Waldviertler Delikatess; Blaue Ludiano, Blaue
Veltlin, Violette noire, (alle 2007 getestet). Bei Couronne de gatte (2003) heisst es:
etwas scharf (Solanin!).Wahrend der Lagerung kann dieser Beigeschmack sich verlieren, wie ich es
bei Blaue Veltlin festgestellt habe.
38 iece R A A1fe 1 o
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gen an blauen Kartoffeln schliessen, welche ProSpecieRara von verschiedensten Quellen
bekommen hatte und die sich nach genauerer Priifung als Duplikate der Blauen Schwe-
den heraus gestellt haben (z.B. Blaue Hindelbank,Blaue Liithi, Blaue Uttwil,
Blaue Wyssachen, Blaue Fankhaus). Die alte franzdsische Sorte Institut de
Beauvais war schon frither fiir ihre Neigung zur Bildung von Chiméren bekannt. D.h. die
Pflanzen sehen auch bei Abstammung von der selben Mutterpflanze sehr heterogen aus. Die
Landsorte Lilaschalige Uetendorf zeigt im Genom grosse Ubereinstimmungen mit
Institut de Beauvais. Es lasst sich daraus schliessen, dass die Lilaschalige Uetendorf
aus einer Chimére von Institut de Beauvais hervor gegangen sein konnte.

Die Sorten der Parli-Gruppe erholen sich nach einer Frost schneller als die anderen
Sorten.

Die Sorte Wiesner aus Zillis treibt im Frithjahr nur einen Spross. In der Regel entsprin-
gen mehrere Sprosse der Mutterknolle. Ein Warmeschock im Februar beim Vorkeimen
durchbricht die Keimruhe der anderen Augen.

Die Sorte Vitelotte noire, eine alte franzosische Sorte ist in Frankreich unter den Fein-
schmeckern als Triiffelkartoffel bekannt.

Weitere details iiber Besonderheiten beim Anbau und iiber die Eignung fiir spezielle Gerich-
te finden sich auf den Sortenblittern in der nationalen Datenbank.

3.1.7. Zusammenfassung

Gruppierung der Sorten.
Eine Gruppierung der Sorten auf Grund ihrer Merkmale ist schwierig. Die moglichen Merk-
malskombinationen sind vielfdltig. Die Reihenfolge der Sorten in der nachfolgenden Tabelle
ist auf Grund der Knollenform, Augentiefe, Reifezeitpunkt und Wuchsform festgelegt wor-
den. Die Tabelle ist provisorisch. Ein Teil der erhobenen Eigenschaften muss noch ausge-
wertet werden.

Tabelle 2. Auf den beiden folgenden Seiten: provisorische Zusammenfassung der Ergebnisse der Prii-
fungen.
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Blaue Veltlin 1=weiss 5=pentagonal |7=gross 5=mittel 5=mittel 2=zwischentyp |3=aufrecht 7=dick
Blaue Ludiano 9=sehr hoch 5=pentagonal |7=gross 5=mittel 5=mittel 7=dick
Blauschalige Bristen 9=sehr hoch 3=blauviolett 5=pentagonal 5=mittel 7=gross 7=viel 5=mittel [1=stengeltyp 7=breitwlchsig |5=mittel
Wiesner aus Wiesen 3=gering 1=weiss 5=mittel 5=mittel 7=dick
Wiesner aus Zillis 3=gering 1=weiss 5=mittel 5=mittel 2=zwischentyp |3=aufrecht 5=mittel
Parli 7=hoch 1=weiss Numm:« . 5=mittel 7=gross 5=mittel
klein-klein
Pfavi 6=mittel-hoch [1l=weiss 3=klein 5=mittel 7=viel 2=zwischentyp |3=aufrecht 5=mittel
Roseler 5=mittel 3=blauviolett | 5=mittel 9=sternférmig Nqu%mmm:_. 7=gross 3=wenig Wu:m@mE 2=zwischentyp |3=aufrecht S5=mittel
Lilaschalige Uetendorf 7=hoch 1=weiss 5=mittel 5=pentagonal |7=gross 7=gross [5=mittel _m”m_m:q 5=mittel
. . . L 4=klein- _ . . _ . |4=kurz- — 6=halbaufrecht- | ._ . .
Vriner 4=gering-mittel | 2=rotviolett mittel 5=pentagonal |5=mittel 5=mittel 3=wenig mittel 2=zwischentyp breitwiichsig 6=mittel-dick
Weisse Lotschentaler 6=mittel-hoch |1=weiss il hu.x_m_:- S5=mittel hu.<<m:_@- Cal=h 2=zwischentyp |3=aufrecht 4=dunn-mittel
gross mittel mittel lang
Maikonig 4=gering-mittel | 1=weiss Mﬂno:w,mﬂm_- 9=sternférmig MWOHWm_- 5=mittel 5=mittel |5=mittel |3=blatttyp 5=halbaufrecht |6=mittel-dick
Blaue Emmensteg 7=hoch 3=blauviolett | 5=mittel 5=pentagonal |5=mittel 5=mittel 3=wenig |3=kurz 2=zwischentyp |5=halbaufrecht |7=dick
Tennaer 1=weiss 5=mittel 5=pentagonal |7=gross 5=mittel 5=mittel |7=lang 2=zwischentyp | 7=breitwiichsig |7=dick
Mittelfriihe Létschentaler Nﬂn%mmm:« 7=gross |[7=viel 5=mittel [2=zwischentyp |5=halbaufrecht |5=mittel
Lauterbrunnen 7=hoch 1=weiss 5=pentagonal | 5=mittel 3=klein 5=mittel |5=mittel |2=zwischentyp |7=breitwiichsig |5=mittel
Flackler 1=weiss 5=pentagonal | 5=mittel 3=klein 3=wenig 2=zwischentyp | 7=breitwiichsig |7=dick
Safier 3=klein S5=pentagonal 5=mittel S5=mittel 3=wenig MJH_H_MM_E- 3=blatttyp 7=breitwlchsig |5=mittel
Roter Lotschentaler 5=mittel 2=rotviolett |3=klein 5=pentagonal |5=mittel 5=mittel 3=gering |5=mittel |3=blatttyp 5=halbaufrecht |7=dick
Fruhkartoffel Prattigau 7=hoch 1=weiss 4=klein- 3=kurz 2=zwischentyp |5=halbaufrecht |3=dinn
mittel
Guarda 7=gross 6=mittel- [4=wenig- |5=mittel [3=blatttyp 7=breitwlchsig |4=dunn-mittel
gross mittel
Virgule Béroche 5=mittel 2=rotviolett |5=mittel 5=pentagonal | 3=klein 7=gross [5=mittel |3=kurz 3=blatttyp 7=breitwlchsig | 7=dick
Acht-Wochen-Nudeli 3=gering 2=rotviolett |5=mittel 5=pentagonal |5=mittel 5=mittel 3=wenig |4=kurz- |[3=blatttyp 7=breitwlchsig |4=dunn-mittel
mittel

Musli Oberkirch

Aargauer Musli

Agria (Vergleichssorte)
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Blaue Veltlin 9=sehr stark spat A 6=lang 7=tief 5=mittel |3=blau 3=blau 6=hellviolett mittel
Blaue Ludiano 7=stark spat B-C |5=lang 7=tief 5=mittel |3=blau 3=blau 7=dunkelviolett |tief-mittel
Blauschalige Bristen [ 7=stark A 9=sehr tief 5=mittel |3=blau 3=blau 1=weiss
Wiesner aus Wiesen |3=gering spéat 9=sehr tief 3=glatt 4=rot gescheckt 2=rot 5=dunkelgelb
Wiesner aus Zillis 3=gering spat 9=sehr tief 2=rot 2=rot
Parli 6=mittel-stark spat 6=sehr lang |9=sehr tief 6=rosa 2=rot
Pfavi 3=gering spat 6=sehr lang |9=sehr tief 3=glatt 4=rot gescheckt 2=rot
Roseler 3=gering B 1=rund 9=sehr tief 2=rot 2=rot 2=gelbweiss hoch
Lilaschalige Uetendorf | 3=gering B-C tief
Vriner 4=gering-mittel mittel B-C |3=oval 7=tief 3=glatt 2=rot 2=rot 3=hellgelb hoch
Weisse Létschentaler |4=gering-mittel mittelfriih- |B 2=rundoval |6=mittel-tief 6=mittel- |1=gelb 2=rot 3=hellgelb
spat rauh
Maikonig 5=mittel mittel B-C 6=mittel-tief 7=rauh 4=rot gescheckt |2=rot 2=gelbweiss
Blaue Emmensteg 9=sehr stark 9=sehr B-C [5=lang 5=mittel 5=mittel |3=blau 3=blau 6=hellviolett mittel
spat
Tennaer 5=mittel spéat B-C |5=lang 1=gelb tief
Mittelfrihe 1=fehlend oder sehr | mittelfriih 3=oval 5=mittel 1=gelb 1=gelb 3=hellgelb hoch
Létschentaler schwach
Lauterbrunnen 5=mittel spat B 1=rund 5=mittel 7=rauh 2=rot 2=rot tief
Flackler 5=mittel B-C |4=langoval [3=flach 7=rauh 4=rot gescheckt 2=rot 4=gelb
Safier 7=stark 7=spat C-D |1=rund 3=flach 3=glatt 2=rot 2=rot tief
Roter Lotschentaler 7=stark A-B |2=rundoval 5=mittel |2=rot 2=rot
Frohkartoffel Prattigau [1=fehlend oder sehr [frih B 4=langoval [4=flach-mittel [5=mittel [1=gelb 1=gelb 3=hellgelb mittel
schwach
Guarda 1=fehlend oder sehr [frih B 3=oval 3=flach 3=glatt 1=gelb 2=rot 4=gelb
schwach
\Virgule Béroche 1=fehlend oder sehr ? 6=sehr lang 3=glatt 3=hellgelb mittel
schwach
IAcht-Wochen-Nudeli  [I=fehlend oder sehr [frih A 6=sehr lang [5=mittel 3=glatt 1=gelb 1=gelb 3=hellgelb sehr hoch
schwach
MusIi Oberkirch
IAargauer Musli
mittel-hoch

[Agria (moderne
\Vergleichssorte)
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Der Ertrag.
Der Ertrag ist ein wichtiges Merkmal bei der Beurteilung der Sorten. Wie schneiden die al-
ten Sorten in Bezug auf moderne Sorten ab? Das Forschungsinstitut flir biologische Land-
wirtschaft hat im Auftrag von ProSpecieRara den Ertrag der Landsorten iiber Jahre hinweg
verglichen mit der modernen Sorte Agria und mit der Landsorte Blaue Schweden.
Die Unterschiede kdnnen von Jahr zu Jahr grosser oder kleiner sein. In der Regel schnit-
ten die alten Sorten schlechter bis deutlich schlechter ab als die Referenzsorte Agria. Nur
einmal erzielte eine alte Sorte (RJseler) einen hoheren Ertrag. Die nachfolgende Tabel-
le gibt die Spannweite der erhobenen Werte bezogen auf die Sorte Agria (=100%) an.
Der Ertrag von Agria schwankte im Mittel der Jahre zwischen 215 und 532 kg / Are. Die
Tabelle zeigt auch, dass es Sorten gibt, mit Ertrdgen von nur 25-30% von Agria, wie Blaue
Veltlin und Blaue Ludiano.

Relativer Ertrag,

Sorte Agria =100

|Acht-Wochen-Nudeli | 21-62 \
[Agria | 100 \
[Blaue Emmensteg | 60 \
[Blaue Ludiano | 29-30 \
[Blaue Schweden | 42-80 \
[Blaue St. Galler (neue Sorte) | 39 \
[Blaue Veltlin | 23 \
[Blaue Zimmerli | 53 \
[Blauschalige Bristen | 59-73 \
[Flackler | 96 |
[Guarda | 62 \
[Lauterbrunnen | 76 \
Lilaschalige Uetendorf | 90 \
[Maikénig | 92 \
[Mittelfriihe Létschental | 68 \
[Parli | 31-56 \
|Prattigauer | 68 \
Roseler | 92-138 \
|Rote Létschentaler | 63 \
[Safier | 79 \
[Virgule Béroche | 54 \
[Vriner | 73 \
[Weisse Lotschentaler | 92 \

Tabelle 3. Relativer Ertrag von Landsorten im Vergleich zu der Sorte Agria. Die Werte vermitteln nur
einen Eindruck wie gross die Unterschiede sein konnen. Fiir eine wissenschaftlich fundierte Aussage
reicht die Zahl der Beobachtungen nicht aus.

Kraut- oder Knollenfaule
(Phytophthora infestans). Ein weiteres wichtiges Merkmal ist die Anfélligkeit gegeniiber
Kraut- oder Knollenfaule. Die Tabelle zeigt wie anféllig die Sorten auf Krautfaule aber
nicht auf Knollenféule sind. Die Anfélligkeit der Blatter und die Anfalligkeit der Knollen
konnen sortenbedingt voneinander abweichen. Die Anfélligkeit flir diese Pilzkrankheit
ist Sortenabhédngig. Am anfélligsten ist das Acht-Wochen-Niideli. Diese frithe Sorte sollte
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unbedingt bevor die Blétter anfangen abzusterben geerntet werden. So hat sich die Sorte
vermutlich auch halten konnen. Bei zu spdter Ernte gibt es grosse Ertragsaustfille. Relativ
resistente Sorten sind: Lauterbrunnen; Lilaschalige Uetendorf, Safier und
Tennaer.

[Sorte | Anfalligkeit \
|Acht-Wochen-Niideli | sehr hoch \
[Agria | mittel-hoch \
[Blaue Emmensteg | mittel \
[Blaue Ludiano | tief-mittel \
[Blaue Osterreich | mittel-hoch \
[Blaue St. Galler | mittel \
[Blaue Veltlin | mittel |
|Blauschalige Bristen | hoch |
[Charlotte (Zuchtsorte) | hoch |
[Guarda | hoch |
[Lauterbrunnen | tief |
Lilaschalige Uetendorf | tief |
[Mittelfriihe Lotschental | hoch |
|Prattigauer | mittel \
|Roseler | hoch \
|Safier | tief \
[Tennaer | tief \
[Virgule Béroche | mittel \
\Vriner | hoch \

Tabelle 4. Anfilligkeit gegeniiber Krautfiule.
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3.2. Nutzung

Zichtung
Der Schweizer Agronom Christoph Gamperli hat zwei Landsorten miteinander gekreuzt und
zwar Blaue Schweden mit Prattigauer. Die neue Sorte Blaue St. Galler genannt, ist blauscha-
lig und blaufleischig. Die Blaue Schweden haben den Nachteil, dass die Kartoffeln beim
Kochen verblassen, die blaue Farbe 16st sich im Kochwasser. Die gekochten Blaue St.
Galler behalten ihre intensiv blaue Farbe. Die Kartoffel ist im Handel erhéltlich und wird
auch fir die Produktion von blauen Chips verwendet.

Vermarktung

Ein geringer Teil der alten Sorten lassen sich {iber den Grosshandel verkaufen, wie Parli und
Blaue Schweden. Ein Teil bleibt den Liebhabern vorbehalten. So zum Beispiel die Acht-
Wochen-Niideli. Sie ergriinen unter Lichteinfluss in den Verkaufsregalen zu schnell und ha-
ben zudem den Nachteil, dass sie auf Krautfdule anfallig sind. Der kommerzielle Anbau ist
ein zu grosses Risiko fiir Produzenten. Fiir den Hausgarten, wo man verschiedenen Sorten
anbauen kann, ist das Niideli eine interessante, geschmacksvolle Friihkartoffel.

Ein grosses Potential haben die alten Kartoffelsorten in der Gastronomie, wo die speziellen
Eigenschaften der Landsorten verkniipft mit dem Anbau im Berggebiet derzeit neu entdeckt
werden.

Tipp fur Anbauer

Die Anbauer, die gerne selber ihr Pflanzgut produzieren, miissen damit rechnen, dass es
immer wieder zu einem Befall mit Viruskrankheiten kommt und dass mit der Zeit die Er-
trage zuriickgehen. Es gibt zwei Moglichkeiten den Virusbefall zuriickdrangen. Christoph
Géamperli empfiehlt im Verlaufe der Vegetation eine gesunde Pflanze aus zu wihlen, deren
Knollen man dann sehr friith erntet - je frither umso besser. Alle paar Jahre sollte wieder
neues, gesundes Pflanzgut bei ProSpecieRara beschafft werden. Je hoher und windiger der
Anbauort liegt, umso weniger oft muss neues, gesundes Pflanzgut beschafft werden.

Die zweite Moglichkeit ist die Verwendung einzelner Augen fiir die Produktion von Pflanz-
gut. Dazu schneidet man einzelne Augen flach aus der Knolle heraus. Die Scheibchen haben
einen Durchmesser von knapp 1 cm. Die Scheibchen legt man unmittelbar vor dem Setzen
in etwas Holzasche, pflanzt sie und deckt sie leicht mit Erde zu. Die so erhaltenen Pflanzen
entwickeln sich zunichst langsamer, sollten dann aber wiichsiger sein und gesiindere Blét-
ter haben. Auf Grund von der Blattmasse wiirde man einen grossen Ertrag erwarten, das ist
nicht der Fall. Die Knollen sind kleiner, aber diese Knollen liefern die idealen Saatkartoffeln
fiir die ndchste Ernte. Die zweite Methode ist wenig bekannt, es braucht vom Anbauer die
Freude am Ausprobieren und verlangt ein genaues Beobachten.

3.3. Erhaltungskonzept

Jede Kulturpflanzenart hat ihre Eigenheiten. Das Besondere bei den Kartoffeln ist, dass man
die Sorte nicht iiber den Samen erhalten kann, sondern nur als Knolle oder als Knollenteil.
Damit die Sorteneigenschaften erhalten bleiben, muss man die Sorte vegetativ vermehren.
Eine zweite Besonderheit ist die Anfélligkeit von Kartoffeln auf Viruskrankheiten wie Blatt-
rollkrankheit, Mosaikkrankheit und Eisenfleckigkeit®. Die Ertrage konnen durch Virusbefall

39 Die gefundenen Viruskrankheiten sind: Blattrollkrankheit (Potato Leaf Roll Virus
= PLRV); A-Virus-Mosaik (PVA = Potato Virus A); M-Virus-Mosaik (PVM = Potato Virus
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stark reduziert werden. Insbesondere werden die Blitter in Mitleidenschaft gezogen, sie sind
missgebildet und assimilieren weniger, wodurch die Pflanze weniger Stirke in den Knollen
einlagert. Bei der Erhaltung der Sorten fiir die Genbank stand an erster Stelle die Beseiti-
gung der in den Kartoffeln vorhandenen Viruskrankheiten. Einige Sorten waren mit fiinf von
sechs festgestellten Virusarten infiziert®. Die Virusfunde zeigen, dass das Wissen, wie man
Virusbefall reduzieren kann, nicht (mehr) vorhanden war.

Eine wichtige Rolle der Samenbank ist die Herstellung von virusfreiem Material, das fiir
Vermehrungszwecke verwendet werden kann. Da die Kartoffelknollen recht gross sind, und
nicht einfach zu lagern, hat man alternative Techniken entwickelt um die Sorten zu erhalten.
Drei Techniken werden angewendet:

1. Mikropflanzen [Abb.32]

2. Mikroknollen [Abb.33]

3. Mikrokiigelchen [4bb.34]

So ist gewdhrleistet, dass immer virusfreies Basismaterial zur Verfiigung steht.

3.4

Links: Abb. 32. Mikropflanzen. Die Kartoffeln konnen nicht nur als Knollen aufbewahrt werden, sie
konnen auch als kleine Pfldnzchen, kleine Knollen oder als Augen aufbewahrt werden. Der Vorteil
von diesen Techniken ist, dass Viruskrankheiten ausgemerzt werden.

Oben rechts: Abb. 33. Mikrokndllchen. Die Kndllchen sind ca. 1 cm gross.

Unten rechts: Abb. 34. Mikrokiigelchen. Die Kiigelchen enthalten im Vergleich zu den Mikropflan-
zen und Mikroknollen nur noch wenig Gewebe. Die Augen sind bereits veranlagt.

(Fotos Lé-cong-Linh, Agroscope Changins-Wiadenswil, ACW)

Vermehrung in Flawil

Das virusfreie Basismaterial geht an die St. Gallische Saatzucht, die beim Landwirtschaft-
lichen Zentrum in Flawil (LZSG) stationiert ist. Hier findet unter speziellen Netzen, die

M); Y-Virus-Mosaik (PVY = Potato Virus Y); X-Virus-Mosaik (PVX = Potato Virus X)
und S-Viruskrankheit (PVS = Potato Virus S).
40 L&, Cong-Linh, 2007. Conservation des ressources génétiques des pommes de terre

et petits fruits en Suisse. Rapport 2006. htt ://www.coc-skek.ch/ﬁleadmin/gdf/NAP-Phaj
ell/NAP-02-11 NAP 02-234 JB06.pd
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samtlichen Insekten, die Viren iibertragen konnen, fernhalten, eine Vermehrung statt. Das
Erntematerial steht dann z. B. fiir den Alpengarten in Arosa-Maran zur Verfiigung und oder
fiir die grossflachige Vermehrung. Das LZSG betreibt in Flawil einen Kartoffelschaugarten
mit ca. 100 Sorten betrieben.

3.5. Alpengarten Arosa-Maran

Eine besondere Rolle bei der Erhaltung der Kartoffelsorten spielt die Versuchsanlage in
Maran“ oberhalb Arosa, auf 1800 m. Sie wurde 1931 von der damaligen Forschungsan-
stalt Ziirich-Oerlikon (heute ETH Ziirich) in Betrieb genommen. Offiziell er6ffnet wurde
sie am 30. Juni 1932 durch Prof. Volkart der ETH Ziirich sowie den damaligen Direktor der
Forschungsanstalt Ziirich-Oerlikon und spiteren Bundesrat Friedrich Traugott Wahlen. Die
Anlage diente der Sortenpriifung. 1932 erschien die erste offizielle Sortenliste der Schweiz.
Am 27. Juli 2007, 75 Jahre nach der Erdffnungsfeier, erfolgte die Aufnahme des Alpengar-
tens Maran in den nationalen Schaugértenfiihrer. (Hier Abb.35)

Abb. 35. Blick auf den Sortengarten in Maran, oberhalb von Arosa. (19.08.2010).

41 R. Wiithrich, Th. Ballmer, Th. Hebeisen, 2008. NAP 03-31 Forschungsbericht
2008, Anhang A, morphologische Beschreibung.
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4. Handlungsbedarf

In diesem Kapitel finden sich Fragen, Hinweise, Anregungen die interessant sind, und zur
Zeit abgeklart werden, bzw. bei Gelegenheit aufgegriffen werden kdnnen.

Die Herkunft der Landsorten in der Genbank ist zurzeit noch nicht geklért. Es ist anzu-
nehmen, dass es einige Sorten aus dem 18. Jahrhundert gibt, Sorten, die also urspriing-
lich nicht aus Chile stammen und zunéchst in der Innerschweiz und im Kanton Bern
im Anbau standen. Vor allem die Sorten der Parli Gruppe, die viele Ahnlichkeiten mit
der ersten Abbildung der Kartoffel von Clusius aufweisen, konnten zu den ersten Sorten
gehort haben, die Europa erreicht haben.

Bei den historischen Recherchen ist die zweite Hilfte des 19. Jahrhunderts noch unvoll-
standig berticksichtigt worden. Es ist moglich, dass einige von den Landsorten unter
einem anderen Namen damals beschrieben worden sind. Ein moglicher Kandidat ist die
Sorte Safier, die offensichtlich viel mit der Sachsischen Zwiebelkartoffel gemeinsam
hat.

Die Ergebnisse der Erhebungen iiber Anfilligkeiten gegeniiber Phytophthora (Kraut-
und Knollenfdule) und andere Krankheiten sind erst unvollsténdig tabellarisch erfasst.
Zurzeit wird abgeklart ob es unter den als Landsorten eingestuften Sorten doch nicht
noch solche gibt, die zu den Zuchtsorten des 20. Jahrhunderts gerechnet werden miissen,
bzw. ob nicht verschiedene Herkiinfte der gleichen Landsorte vorhanden sind, die bis
jetzt noch als verschiedene Sorten aufgelistet sind (sogenannte Duplikate).

In der ,,european cultivated potato database* befindet sich eine Reihe von Kartoffeln aus
der Schweiz. Die Beschreibungen zu diesen Sorten stammen aus dem IPK in Leibniz.
Die Daten der NDB konnen sobald das Beschreibungsprojekt abgeschlossen ist, auf der
internationalen Datenbank ebenfalls veroffentlicht werden.

Es kann sein, dass die leicht gebogenen, langlichen Kartoffelsorten wie Acht-Wochen-
Niideli via Indien in die Schweiz gelangt sind.
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